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Laes denne brugervejledning forst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste
resultater med dette kvalitetsprodukt, som er blevet fremstillet efter den nyeste
teknologi. Lees venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfelgende dokumenter, for du tager produktet i brug, og hold dem som en
reference til fremtidig benyttelse. Hvis du overdrager produktet til en anden person, giv
ogsa denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i brugervejledningen.
Husk, at denne brugervejledning ogsa geelder for andre modeller. Forskelle mellem
modellerne vil blive angivet i vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes folgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om brug.
Advarsel om farlige situationer med hensyn til liv og ejendom.
Advarsel om elektrisk stad.

Advarsel om brandrisiko.

PP O

Advarsel om varme overflader.
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Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa
ejendom. Manglende
overholdelse af disse
anvisninger vil annullere
garantien.

Generelle sikkerhedsregler

 Dette apparat kan anvendes
af bern i alderen 8 ar og
derover og personer med
nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af
apparatet pa en sikker made,
og forstar de farer, der er
involveret.
Born ma ikke lage med
apparatet. Born ma ikke
udfare rengering og
vedligeholdelse uden opsyn.

» Apparatet er ikke beregnet til
at blive brugt af personer
(inklusive barn) med
reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner eller mangel pa erfaring
eller viden, medmindre de er
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under overvagning, eller de
har faet instruktion.

Der skal holdes opsyn med,
at ikke leger med apparatet.
» Hvis produktet overdrages til
en anden person til personlig

brug eller bruges til anden
formal, brugervejledningen,
produkt etiketter og andre
relevante dokumenter og dele
skal ogsa gives.

« Installationen og reparationer
ma kun udferes af en
autoriseret serviceagent.
Producenterne fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af handlinger
udfort af ikke autoriserede
personer, som ogsa kan
ugyldiggere garantien. Lees
vejledninger omhyggeligt, for
du installerer apparatet.

» Tag ikke produktet i brug hvis
det er defekt eller hvis det har
synlige fejl.

« Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket
efter hver brug.

Elektrisk sikkerhed

 Hvis produktet har fejl, bor
det ikke bruges, for det er
blevet repareret af en



autoriseret serviceagent. Der
er risiko for elektrisk sted!

e Tilslut kun produktet til en
jordet stikkontakt med den
spaending og beskyttelse
som angivet i de "Tekniske
specifikationer",
Jordforbindelsen skal udferes
af kvalificeret elektriker til
brug af produktet med eller
uden en transformer. Vores
firma kan ikke stilles til ansvar
for eventuelle skader, der
opstar som folge af, at
produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med
lokale regler.

« Vask aldrig produktet ved at
sprede eller heelde vand ud
over det! Der er risiko for
elektrisk stad!

» Under installation,
vedligeholdelse, rengaring og
reparation skal produktets
stik veere trukket ud af
stramkilden.

 Hvis ledningen er beskadiget,
skal den udskiftes af
producenten, forhandleren
eller lignende kvalificerede
personer for at undga farer.

« Apparatet skal installeres, sa
det kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres

enten med et netstik eller en
indbygget kontakt til den
faste elektriske installation i
henhold til bygge-regulativer.

o Al arbejde pa elektrisk udstyr
méa kun udferes af
autoriserede fagpersoner.

« | tilfeelde af skader skal
produktet slukkes og
frakobles stremmen. Sla
sikringen fra.

» Sorg for, at sikringen er
passende til apparatet.

Produktsikkerhed

« ADVARSEL.: Apparatet og
dets tilgaengelige dele bliver
varme under brug. Der bor
udvises forsigtighed for ikke
at rore ved varmeelementer.
Born under 8 ar skal holdes
vaek, medmindre de er under
konstant opsyn.

« Brug aldrig produktet nar din
dommekraft eller
koordinationsevner er
pavirkede af alkohol og/eller
stoffer.

o Vaer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan
forarsage brand, da den kan
selvanteende, nar den
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kommer i kontakt med varme
overflader.

o Stil ikke breendbare
materialer i neerheden af
produktet, da siderne kan
blive meget varme.

 Hold alle ventilationsabninger ~ *
frie for forhindringer.

« Undga at bruge damprensere
for at rengere apparatet, da *
de kan medfore et elektrisk
sted.

« ADVARSEL.: Madtilberedning
uden opsyn med fedt eller
olie kan veere farlig og *
forarsage brand. Prov
ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for
apparatet og daek flammen *
med f.eks. en lage eller et
brandtaeppe.

« FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces
skal overvages konstant.

« ADVARSEL.: Fare for brand: y
Placer ikke genstande pa
kogezonerne.

« ADVARSEL.: Hvis overfladen
er beskadiget, skal du slukke
for apparatet for at undga
risikoen for elektrisk stad.

e | tilfeelde af varmeplade
glasbrud: Sluk straks alle
breendere og elektriske
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varmeelementer og isoler
apparatet fra
stramforsyningen. Rar ikke
ved apparatets overflade.
Brug ikke apparatet.

Slukke for kogepladen efter
med den tilsvarende knap og
stol ikke pa grydedetektoren.
Metalliske genstande, sasom
knive, gafler, skeer og lage,
ma ikke placeres pa
kogepladen, da de kan blive
meget varme.,

Dette apparat er ikke
beregnet til betjening med en
ekstern timer eller et separat
flernbetjeningssystem.
Damptryk, der opbygges pa
grund af fugten pa
kogepladen eller i bunden af
gryden, kan fa gryden til at
beveege sig. Derfor skal du
sgrge for, at ovnens overflade
0g grydens bund er taorre.
Ovnens kogeplader er
udstyret med
induktionsteknologi.
Induktionskogeplader, der
sparer tid og penge, skal
bruges med gryder egnet til
induktion, ellers vil
kogepladerne ikke fungere.
Se. Generelle informationer om



madlavning, side 11 , vaelg af
gryder.

 Da induktionskogeplader
skaber et magnetisk felt, kan
de forarsage skadelige
virkninger pa mennesker, der
bruger medicinsk udstyr,
sasom insulinpumpe eller
pacemaker.

 Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa
induktionskomfuret. Dine
produkter kan blive
beskadiget.

« ADVARSEL.: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som
egnede, eller afskaermninger
indbygget i apparatet. Brug
af uhensigtsmaessige
afskaermninger kan forarsage
ulykker.

For produktets palidelighed i

tilfeelde af brand;

« Sorg for, at stikket passer
godt til stikkontakten, og at
der ikke kommer gnister.

» Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun
det originale kabel.

« Sorg for, at ingen veeske eller
fugt kommer i kontakt med
stikket.

Brug af ovnen

» Apparatet er fremstillet til
brug i private husholdninger.
Brug i erhvervsmaessigt
gjemed er ikke tilladt.

« FORSIGTIG: Dette apparat
er kun til madlavning. Det kan
ikke anvendes til andre formal,
for eksempel til opvarmning
af rummet.

» Producenten fraskriver sig
ethvert ansvar for skader
forarsaget af forkert brug eller
handtering af maskinen.

Sikkerhed for bgrn

« ADVARSEL.: Tilgeengelige
dele kan blive varme under
brug. Sma barn ber holdes
veek.

« Emballagematerialerne kan
veere farlige for barn. Hold
emballagematerialerne vaek
fra born. Sgrg for at
bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

« Elprodukter produkter er
farlige for barn. Hold barn
veek fra produktet, nar det
karer, og lad dem ikke lege
med produktet.
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 Placér ikke noget over
apparatet, som barn gerne vil
have fat i.

Bortskaffelse af gammelt
apparat

Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af affald:

i

T
Dette produkt er i overensstemmelse
med WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug.
Smid ikke produktet med
husholdningsaffald og andet affald ved
slutningen af dets levetid. Bring det til et
opsamlingssted for genbrug af
elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at
finde neermeste opsamlingssted.
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Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kebt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det indeholder
ikke skadelige og forbudte materialer
angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

¢ [ransportemballagen kan veere farlig
for barn. Opbevar emballagen et
sikkert sted uden for barns
reekkevidde. Transportemballagen
bestar af materialer, der kan
genbruges. Sorter dem i henhold til
genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Transport

¢ Behold original emballage til at
transportere produktet. Folg
instruktioner pa emballagen. Hvis du
mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og
tape det forsvarligt.

Undersag, om der opstod
“eventuelle skader pa apparatet
under transporten.



Oversigt

1 Induktionskogeplade
2 Monteringsklemme

Tekniske specifikationer

l

2

3 Glaskeramisk overflade
4  Grunddaeksel

Spaending / frekvens 1N~ 220-240 V/2N~ 380-415V; 50 Hz
Total stremforbrug maks. 7200 W
Ledningstype/storrelse min.HO5V2V2-F 5 x 1,5 mm*
Eksterne mal (hojde/bredde/dybde) 55 mm/580 mm/510 mm
Installationsmal (bredde/dybde) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Braendere

Bagest til venstre Induktionskogeplade
Dimension 180 mm

Ydelse 2000/2300 W

Forrest til venstre Induktionskogeplade
Dimension 180 mm

Ydelse 2000/2300 W

Forrest til hojre Induktionskogeplade
Dimension 145 mm

Ydelse 1600/1800 W

Bagest til hojre Induktionskogeplade
Dimension 210 mm

Ydelse 2000/2300 W

Tekniske specifikationer kan blive
eendret uden forvarsel med henblik p&
forbedring af produktets kvalitet.

Tallene i manualen er skematiske og kan
afvige fra det aktuelle produkt.

Veerdier angivet i produktmeerkat eller i
dokumentationen vedlagt produktet er
malt i laboratorium i overensstemmelse
med relevante standarder. Afhaengig af
drifts- og miljgforhold kan disse veerdier
variere.
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Gode rad om

energibesparelser
Brugsanvisningen hjeelper dig med at
bruge produktet pa en
energibesparende mode:

e Opto frosne retter inden tilberedelsen.

e Brug gryder/pander med lag for
madlavning. Hvis der ikke bruges lag,
stiger energiforbrug firedobbelt.

¢ Veelg kogepladen/breenderen, der
passer bedst til grydens storrelse.
Veelg altid den rigtige sterrelse af
gryden til den tilberedte ret. Store
gryder forbruger mere energi.

e Sorg for at bruge gryder med flade
bunde nar du tilbereder mad pa
elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre
varmeledning. Du kan dermed spare
op til en tredjedel af energien.

10/DA

¢ Gryder og pande skal passe fil
kogezoner. Bunden af gryden eller
panden ber ikke vaere mindre end
pladen.

¢ Hold kogezoner og bunden af gryden
rene. Snavs vil mindske
varmeledningen mellem kogezoner og
bunden af gryden.

Forste anvendelse
Forste renggring af produktet

Overfladen kan blive edelagt af
nogle rengeringsmidler eller
rengaringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengaringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller nogle
skarpe genstande.

1.Fjern al emballage.

2. Tar produktets overflader med en
fugtig klud eller svamp og tar med en
Klud.



Generelle informationer om

madlavning

Fyld aldrig panden med mere
olie, end en tredjedel af panden.

Efterlad aldring kogepladen

uden opsyn mens du varmer

olie. Overophedet olie skaber

brandrisiko. Forseg aldrig at

slukke ilden med vand! Nar olie
anteendes, daek den med et
brandteeppe eller fugtet klud.

Sluk for kogepladen, hvis det er

sikkert, og ring til brandvaesnet.

® Inden mad steges, skal de altid terres
godt og placeres forsigtigt ned i den
varme olie. Serg for komplet optaning af
frossen mad inden stegning.

e Tildaek ikke beholderen, du bruger, nar
der varmes olie.

e Placer pander og gryder pa en made, sa
deres handtag ikke er over kogepladen
for at fornindre opvarmning af
handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt
veelter, pa komfuret,

¢ Undlad at placeres tomme gryder og
pander pa kogezoner, der er teendt. De
kan blive adelagt.

¢ Betjening af en kogezone uden en gryde
eller pande pa den vil forarsage skade
pa produktet. Sluk for kogezonerne, nar
madlavningen er afsluttet.

¢ Da produktets overflade kan veere varm,
skal der ikke seettes plastic- og
aluminiumsbeholdere pa det.

Renger straks séddanne smeltede
materialer pa overfladen.

Sadanne beholdere ber heller ikke
bruges til opbevaring af mad.

¢ Brug kun fladbundede gryder eller
pander.

¢ Put en passende meengde mad i gryder
eller pander. Sa behoaver du ikke lave
unadvendig rengering, idet du hermed
forhindrer maden i at koge over.

Put ikke gryde- eller pandelag pa
kogezonerne.
Placer gryderne pa en sadan made, at
de star midt pa kogezonen. Nar du vil
fiytte gryden hen pa en anden kogezone,
sé loft den og placer den pa den
kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Udvalg af gryder

¢ Den glaskeramiske overflade er
varmefast og ikke pavirket af store
temperaturudsving.

¢ Undlad at bruge den glaskeramiske
overflade som et opbevaringssted eller
som et skeerebreet.

¢ Brug kun gryder og pander med
bearbejdede bunde. Skarpe kanter
forarsager r|dser pa overfladen.

Spild kan
odeleegge den
glaskeramiske
overflade og
forarsage brand.
Undlad at bruge
gryder med
konkave eller
konvekse bunde.
Brug kun gryder
0g pander med
flade bunde. De
sikrer lettere
varmeoverfering.
"Kogeegenskaber kan variere efter
grydetype, grydens starrelse og
kogezonens starrelse. For at fa mere
ensartede kogeegenskaber kan en
kogeplade i starrelsen starre eventuelt
benyttes. Det har ingen negativ effekt pa
energiforbruget, nar du benytter en starre
kogezone pa en induktionskogeplade,
fordi der kun opstar varme der, hvor
gryden star."
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Til induktionskomfurer skal der kun

bruges gryder, der er egnet til

induktionsmadlavning.

Test af gryder

Brug felgende metoder til at teste, om din

gryde er kompatibel med

induktionskomfuret eller &.

1.Gryden er kompatibel, hvis bunden kan
holde en magnet.

2.Gryden er kompatibel, hvis b ikke
blinker, nar du placerer gryden pa
kogezonen og starter komfuret.

Du kan bruge stél, teflon eller aluminiums

gryder med speciel magnetisk bund, der

indeholder labels eller advarsler, der

angiver, at gryden er kompatibel med

induktionsmadlavning. Glas- og keramiske

gryder, potter og rustfri stalgryder med

ikke-magnetisk aluminiumsbund ber ikke

anvendes.

Gryde genkendelse-fokus system

| induktionsmadlavning, far kun omradet,

der er daekket af gryden pa den relevante

kogezone, energi. Diameteren pa grydens

bund genkendes af systemet, og kun

dette omrade varmes automatisk.

Madlavningen stopper, hvis gryden loftes
af kogezonen under madlavningen. Den
valgte kogezone og el symbolet blinker
skiftevist.

Sikker anvendelse

Undlad at veelge heje varmeniveauer, nar
du vil bruge en slip-let (teflon) gryde uden
eller med meget lidt olie.

Put ikke metalgenstande som gafler,
kniver eller grydelag pa komfuret, da de
kan blive varme.

Brug aldrig alufolie til madlavning. Placer
aldrig mad, der er pakket ind i alufolie, pa
kogezonen.

Hvis der er en ovn under komfuret,

' 0g hvis den kerer, kan komfurets
sensorer seenke
madlavningsniveauet eller slukke for
ovhen.

Nar komfuret er i drift, skal
genstande med magnetiske
egenskaber, som f.eks. kreditkort
eller kassetter, holdes veek fra
komfuret.

Valg af kogezone, der passer til gryden

Stor kogezone

& 28-32

& 24 cm @ 21 cm

Normal kogezone
@18 cm

Lille kogezone
@ 14,5-15cm

Stor kogezone
e Passer automatisk til gryden.

Normal kogezone
e Passer automatisk fil

Lille kogezone
¢ Bruges til langsom

¢ Fordeler effekten ideelt. gryden., madlavning (sovser,
e Giver perfekt varmefordeling. ¢ Fordeler effekten cremer)
Bruges til at lave retter, som ideelt. ¢ Bruges til at

f.eks. store pandekager eller
store fisk sjeeldent eller meget
sjeeldent.

e Giver perfekt
varmefordeling.
Bruges til alle slags
madlavning.

tilberede sma
portioner eller
portioner baseret pa
antallet af personer.

12/DA




Anvendelse af komfuret

Lad ikke nogen genstand falde pa
kogepladen. Selv sméa genstande
(f.eks. saltkveern) kan odeleegge
kogepladen.

Brug ikke adelagte kogeplader.
Der kan komme vand ind i
revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er edelagt (f.eks.
synlige revner), skal produktet
byttes omgaende for at minimere
risikoen for elektrisk stad.

]

ol Ld

Betjeningspanel

TAND/SLUK knap
Temperaturindstilling/@gende
timer
Temperaturindstilling/Faldende
timer

Tastelas

Aktiver/deaktiver timer
Tast til forreste venstre
kogezone

Tast til bageste venstre
kogezone

Tast til bageste hejre
kogezone

Tast til forreste hgjre
kogezone

Grafikker og figurer er kun
beregnet til information. Aktuelle
displays og funktioner kan variere |
henhold til komfurmodel.

Dette produkt betjenes med et
touchkontrol panel. Hver funktion,
du laver pa dit touchkontrol panel,
vil blive bekreeftet af et herbart
signal.

Hold altid betjeningspanelet rent
og tort. En fugtig og snavset
overflade kan forarsage problemer
| funktionerme.

Taend for komfuret
1.Berer "O" tasten pa betjeningspanelet.

"0" ikon fremkommer pé alle kogezone
displ

Hvis der ikke udferes nogen
funktion inden for 20 sekunder, vil
komfuret automatisk ga tilbage til
stand-by.

Sluk for komfuret.

1.Berer D" tasten pa betjeningspanelet.
Komfuret vil slukke og ga tilbage fil
standby.

o "H" eller "h" symbol, der

fremmkommer pa kogezone
displayet indikerer, at kogezonen
stadig er varm. Undlad at berore
kogezonerne.

Restvarme indikator

"H" symboler, der fremkommer pa
kogezonen, indikerer, at komfuret stadig
er varmt og maske kan bruges til at
holde en lille maengde mad varm. Dette
symbol vil snart ga over til "h" symboal,
hvilket betyder ikke sa varm.
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Nar strommen tages fra, vil
restvarmeindikatoren ikke lyse op
og advarer saledes ikke brugeren
mod varme kogezoner.

Taend for kogezonerne

1.Beror "(O" tasten for at taende for
komfuret.

2.Beror tasten for den kogezone, du
onsker at teende.

"0" symbolet vises pa kogezone

displayet, og den resterende tid lyser

mere skarpt.

Hvis der ikke udferes nogen

funktion inden for 20 sekunder, vil

komfuret automatisk ga tilbage til
stand-by.

Indstilling af temperaturniveau

, Pa niveauer 1 til 7 koger vandet
eller olien i gryden enten, eller
ogsa gor det ikke. Det kan
foranledige brugeren til at tro, at
produktet slukker og teender med
mellemrum. Men dette faenomen,
som ofte haenger sammen med
meget sma maengder vand eller
olie, er ikke en fejl, det er sadan
produktet fungerer.

Berar @ eller @ tasterne for at
indstille temperaturniveauet til en veerdi
mellem "1" og "9" eller "9" and "1".
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Den ydre del af
induktionskogepladen pa 280 mm
(hvis produktet er udstyret med en
induktionskogeplade pa 280 mm)
er kun aktiv, nar der anbringes en
gryde eller pande, der er stor nok
til at deekke hele kogepladen, pa
pladen, og temperaturen er sat fil
et niveau over 8.

Sluk for kogezonerne:

En kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1.Ved at lade temperaturniveauet
falde ned pa "0"
Du kan slukke for kogezonen ved at
lade temperaturniveauet falde ned pa
IIOII )

2.Berering af det relevante kogezone
symbol "CLD" i et vist tidsrum
Teend for kogezonen ved at trykke pa

det relevante symboal ") i et vist
tidsrum for at seenke temperaturveerdi
til "O".
3.Ved at bruge sluk gennem timeren
for den gnskede kogezone.
Nar tiden er slut, vil timeren slukke
kogepladen, der er tildelt den. "0" eller
"00" vil fremkomme pa det relaterede
display.
Nar tiden er slut, vil der lyde en herbar
alarm. Berar en hvilkken som helst tast
pa panelet for at slukke for den
herbare alarm.
Hoj effekt (Booster)
(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)
Du kan bruge booster-funktion “P” il
hurtig opvarmning. Funktionen anbefales
ikke til langtids madlavning. Booster-
funktionen er ikke tilgeengelig for alle
kogezoner.
For at taende hoj effekt (Booster):
1.Berer "©" tasten for at teende for
komfuret.



2.Veelg den onskede kogezone ved at
berore tasterne for kogezonen.

3.Beror @ eller 9 tasten forst for at
ga til niveau "

4.Nar kogezonen nar op til niveau *

berar @ en gang til for at eendre
zonens temperatur til "P".
For at slukke hgj effekt (Booster):
e For at deaktivere Booster funktionen,

beror @ og indstil temperaturen il
niveau "9".

Kogezoner forlader booster fortseetter
at fungere pé niveau "9".

e Du kan @G%e temperaturniveauet ved at
beragre “" eller du kan slukke
kogezonen helt ved at seenke
temperatumiveauet til "0",

Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for at undga

fejlagtigt at eendre funktioneme, nar

komfuret er i gang.

Aktivering af tastelas

1.Berer "(O" tasten for at teende for
komfuret.

2 Beror 0" 0g O tasterne pa
samme tid for at aktivere tastelasen.

» Tastelasen aktiveres og punkt-
N
symbolet vil lyse.

Hvis du slukker for komfuret, nar
tasterne er last, vil tastelasen
veere aktiveret neeste gang, du
teender for komfuret igen.
Tastelasen skal vaere deaktiveret
for at kunne betjene komfuret.

Deaktivering af tastelas
1.Nar tastelasen er aktiv, berer o 0g

"2 tasterne pa samme tid.,
» Tastelasen deaktiveres og punkt-

0

symbolet vil forsvinde.
Bornelas
Du kan beskytte komfuret mod at blive
betjent utilsigtet for at beskytte born fra
at teende for kogezonen. Bernelasen
kan kun aktiveres og deaktiveres i
Standby.
Aktivering af bogrnelas
1.Berer "(©" tasten for at teende for

komfuret.

2.Beror (O og (D tasterne pa

samme tid. Efter bip-lyden berar O
for at aktivere beomelasen.
» Borneldsen bliver deaktiveret og "L"

symbolet bliver vist pa alle

::Deaktivering af bornelas
1.N&r tastelasen er aktiv, berer "O"
tasten for at teende kogepladen.

2.Beror @ 0g @ tasterne pa

samme tid. Efter bip-lyden berar @
for at deaktivere bornelasen.
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» B@mekoiseﬂ b“Ver deaan@ret Og “L" Tlmeren kan kun |ndst|”es for de

symbolet forsvinder fra alle kogezoner, der er i brug.
kogezonernes displays.

Timer funktion Gentag de ovennaevnte
Denne egenskab ger madlavning let for procedurer for de andre

dig. Det vil ikke veere nedvendigt at kogezoner, som du ensker at
veere ved ovnen under hele sgette timeren for.
madlavningsperioden. Kogezonen vil Timeren kan ikke justeres,
slukke automatisk ved slutningen af den medmindre kogezonen og
tid, du har valgt. temperaturvaerdien for kogezonen
Aktivering af timer er valgt.

1.Berer "M" tasten for at teende for

Nar kogezonen, som en timer er
blevet indstillet for, er valgt, kan
du se den resterende tid ved at

berore @ tasten igen.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er slut, vil
komfuret automatisk slukke og give en
herbar advarsel.

Tryk en hvilken som helst tast for at
slukke for lydadvarslen.

Sluk for timerne tidligere

3.Beror @ eller @ tasterne for at Hvis du slukker for timeren tidligere, Vil
indstile den enskede temperatur. komiuret blive ved at kere pa den
indstillede temperatur, indtil det slukkes.

1.Veelg den kogezone, du gnsker at
slukke.

2 .Beror @ tasten for at teende timeren.

3.Fer "00" vises pa skeermen, beror @
" for at indstille veerdien til "00".
Punkt-lyset pa den relevante kogezone
slukker selv helt efter at have blinket i et
stykke tid og timeren er annulleret.
Brug af induktionszoner sikkert og
effektivt
Funktionsprincipper: Induktionskomfur

Den hgjre bagerste og den varmer direkte pa gryden/panden,
venstre bagerste kogezone tjiener  hvilket er en facilitet for

som timer display nar timeren er funktionsprincippeme. Derfor har det
aktiv. flere fordele ved sammenligning med

o Yy andre komfurer. Det fungerer mere
5.Ber®r O eller O ta}sterne for at effektivt og komfurets overflade varmer
indstille den onskede tid. ikke op

komfuret.
2.Veelg den agnskede kogezone ved at
__berare tasterne for kogezonen.

4. Beror @ tasten for at teende timeren.
"00" symbol vil lyse pa timer display og
decimalpunktet bliver vist pa den valgte
zonens display.
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Induktionskomfuret er udstyret med
rigtig gode sikkerhedssystemer, der
giver dig maksimal sikkerhed ved
anvendelsen.

Dit komfur kan veere udstyret med
induktionskogezoner med en
diameter pa 145, 180 og 210-280
mm afheengigt af model. Med
induktionsfaciliteten detekterer
hver kogezone hver gryde/pande,
der er placeret pa den. Energien
opbygges kun der, hvor
gryden/panden har kontakt med
kogezonen og séledes bruges der
et minimum af energi.

Funktionstiden begraenses
Komfurets betjening er udstyret med en
funktionstidsbegraensning. Nar en eller
flere kogezoner er efterladt teendt
utilsigtet, vil kogezonen automatisk blive
deaktiveret efter en vis periode (se tabel
1). Hvis der er en timer tildelt kogezonen,
vil timer displayet ogsa slukke senere.
Funktionstidsbegraensningen afheenger
af det valgte temperatur niveau. Den
maksimale funktionstid bruges pa dette
temperatur niveau.

Kogezonen kan genstartes af brugeren,
efter den er slukket automatisk som

beskrevet ovenfor.
Tabel 1: Funktionstids grasnser

(*) Komfuret vil ga ned pa niveau 9 efter
5 minutter

20-30 minutter

(Booster) 5-10 minutter (*)

Overophedningsbeskyttelse
Komfuret er udstyret med nogle
sensorer, der sgrger for beskyttelse mod
overopvarmning. Felgende kan
overholdes i tilfeelde af overophedning:
® Den aktive kogezone kan blive slukket.
¢ Det valgte niveau kan falde. Men dette
forhold kan ikke ses pa indikatoren.
Overlobs sikkerhedssystem
Komfuret er udstyret med et
sikkerhedssystem mod overlgb Hvis der
er overleb, der spildes pa
betjeningspanelet, vil systemet straks
afbryde stromtilslutningen og slukke for
komfuret. "F" advarsel fremkommer pa
displayet i dette tidsrum.
Praecis indstilling af effekt
Induktionskomfuret reagerer straks pa
kommandoerne, hvilket er en egenskab
for funktionsprincipperne. Det eendrer
effektindstillingerne meget hurtigt.
Saledes kan du forhindre et maltid (vand,
meelk) fra at labe over, selv om det var
lige ved at labe over.
Lyde
Brugeren kan opleve lyde under
madlavning
Der kan opsta lyde under brug af
kogepladen. Dette afhaenger af
materialet pa bunden af kogegrejet.
Disse lyde er helt normale under brug af
induktionsteknologi. Det er ikke en fejl.
Mulige arsager og typer af lyde:
Stgj fra blaeser
Kogepladen har en bleeser, som
automatisk aktiveres efter temperaturen
pa produktet. Blaeseren har forskellige
niveauer, som aktiveres alt efter
temperaturen pa kogepladen.
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Lave summelyde, som betjening af en
transformer

Dette er naturligt for induktionsteknologi.
Da varmen overferes direkte til bunden
pa kogegrejet, kan der opsta
summelyde afhaengigt af materialet pa
bunden af kogegrejet. Derfor kan
brugere opleve forskellige lyde ved brug
af forskelligt kogegrej.

Knitren

Der kan opsta knitrende lyde under
madlavning. Dette skabes af materialet

og konstruktion af bunden pa kogegrejet.

Hvis kogegrejet bestar af forskellige lag i
forskellige materialer, kan der opsta
knitrende lyde.

Hylende lyde
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Der kan opsta hylende lyde, nar der
benyttes to kogezoner pa samme side
af kogepladen, hvis disse er indstilles il
forskellige varmeniveauer.

Tomt kogegrej

Der opstar lyde, hvis der opvarmes tomt
kogegrej. Lyden forsvinder, nér du
kommer vand eller mad i kogegrejet.

Hvis touchkontrolpanelets
overflade er udsat for intens
damp, kan hele
betjeningssystemet blive
deaktiveret og giv fejlsignal.

Hold overfladen pa
touchkontrolpanelet ren. Fejlagtig
funktion kan afleeses.



Generelle informationer

Produktets levetid ages og frekvente
problemer vil nedseettes, hvis produktet
rengeres med regelmaessige intervaller.

Treek stikket ud af stikontakten for
du begynder vedligeholdelses-
eller rengeringsarbejde.

Der er risiko for elektrisk stad!

|Lad produktet kale ned, for du
rengar den.

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver
brug. Pa den méade vil det veere muligt
at flerne madlavningsrester nemmere,
og pa den made undga, at de
braender pa nasste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle
rengaringsmidler for at rengere
enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller
svamp til at rengere produktet og ter
det efter med en tor klud.

e Sorg altid for, at al overskydende
veeske bliver tarret grundigt af efter
rengering og at spild bliver terret af
straks.

¢ Undlad at bruge rengaeringsmidler, der
indeholder syre eller klor, til at rengare
rustfri stal overflader og handtaget.
Brug en bled klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at
torre disse dele rene, idet man skal
vaere opmaerksom pa kun at terre i én
retning.

Overfladen kan blive adelagt af
nogle rengeringsmidler eller
rengaringsmaterialer.

Brug ikke aggressive
rengeringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller nogle
skarpe genstande.

o Undga at bruge damprensere for
at rengore apparatet, da de kan
medfore et elektrisk stad.

Rengoring af kogepladen
Glaskeramiske overflader

Ter den glaskeramiske overflade med
koldt vand uden at efterlade rester af
rengaeringsmidler, og ter efter med en blad
klud. Rester kan forarsage skade pa den
glaskeramiske overflade, nar komfuret skal
bruges naeste gang.

Indterrede rester pa den glaskeramiske
overflade ma under ingen
omsteendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende veerktgj.
Fjern calcium pletter (gule pletter) med en
lille maengde kalkfijerner, som kan kebes i
butikker, som f.eks. vineddike eller
citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavset, sa brug
rengeringsmiddel pa en svamp og vent, til
det er godt absorberet. Renger derefter
overfladen pa komfuret med en fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks. tyk
creme 0g sirup, skal rengeres med
et samme uden at vente pa, at
overfladen kaler ned. Eller kan den
glaskeramiske overflade blive
permanent beskadiget.

Let afblegning kan opstéa pa beleegning
eller andre overflade over tid. Dette vil ikke
pavirke produktets funktion.

Afblegning og pletter pa den
glaskeramiske overflade er en normal
tilstand og ikke en defek.
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ar metaldelene varmes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en

N
fejl

* Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerne i
sikringsskabet. Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

* Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets
tilslutning.

* Hvis displayet ikke lyser op, nar du teender for komfuret igen. >>> Aforyd
komfuret ved afbryderen. Vent 20 sekunder og tilslut det sa igen.

e Overopvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> [ ad kogepladen at kale ned.

* Gryden til madlavning er ikke velegnet. >>> Kontroller gryden.
i

e Du har ikke placeret gryden pa den aktive kogezone. >>> Kontroller om der er en
gryde pa kogezonen.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden
er kompatibel med induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til
kogezonen. >>> Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer den rigtigt pa
kogezonen.

e Gryden eller kogezonen bliver overopvarmet. >>> [.ad dem kole ned.

e Kogetiden for den valgte kogezone kan veere slut. >>> Du ma saette en ny
kogetid eller afslutte madlavningen.

e Overopvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> |Lad kogepladen at kele ned.

e En genstand kan daskke touch betjeningspanelet. >>> Fjern genstanden pa

panelet

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden
er kompatibel med induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til
kogezonen. >>> Vaelg en gryde, der er bred nok, og centrer den rigtigt pa
kogezonen.

Konsulter den autoriserede

=¥ scrvicemand eller forhandler, hvor
du har kabt produktet, hvis du
ikke kan afhjeelpe problemet, selv
om du har udfert instruktionerne |
dette afsnit. Forsag aldrig selv at
reparere et defekt produkt.
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