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Kaere kunde

Laes betjeningsvejledningen fgr installation eller brug af dette produkt.

Blomberg Tak, fordi du har valgt vores produkt. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet med
hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du laese
denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, fgr du bruger
produktet, og opbevar den som reference. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv
manualen med. Fglg instruktionerne under hensyntagen til alle de oplysninger og advarsler, der
er angivet | brugermanualen.

Fglg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv og
dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Brugermanualen indeholder fglgende symboler:

A Fare, der kan resultere | dgd eller personskade.
BEMARK Fare, der kan resultere | materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Fare, der kan medfgre forbreendinger pa grund af kontakt med varme overflader.

Vigtige oplysninger og nyttige tips.

oePb

Laes brugermanualen.
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. Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der
vil hjeelpe med at beskytte
mod risiko for personskade
eller materiel skade.

- Hvis produktet overfgres til
en anden person eller brugt
brugte, skal
betjeningsvejledningen,
produktetiketter, andre
relevante dokumenter og
tilbehgr leveres sammen
med produktet.

- Vores firma ma ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta som fglge af
manglende overholdelse af
disse instruktioner.

- Manglende overholdelse af
disse instruktioner ger
enhver garanti ugyldig.

- A Lad altid installations- og
reparationsarbejdet udfgres
af producenten, den
autoriserede service eller en
person, der er angivet af
iImportgren.

- A Brug kun originale
reservedele og tilbehgr.

. & Du ma ikke reparere eller
udskifte nogen del af
apparatet, medmindre det
specifikt er angivet |
brugermanualen.
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. A Fastger ikke filteret pa

produktet.
A Formal med brugen

- Dette apparat er konstrueret

til privat brug. Det er ikke
beregnet til erhvervsmaessig
brug.

- Brug ikke produktet | haver,

balkoner eller andre
udendgrs miljger. Apparatet
er beregnet til brug |
kokkenomrader til
husholdninger og
medarbejdere | butikker,
kontorer og andre
arbejdsmiljger.

- ADVARSEL.: Dette produkt

ma kun bruges til
madlavning. Den ma ikke
bruges til andre formal som
opvarmning af et rum.

- Ovnen kan bruges til at

afrime, bage, stege og grille
mad.

- Dette produkt; bar ikke

bruges til opvarmning,
pladevarme, haangende
handklaeder eller t@j pa
handtaget til torring.

ABarn, sarbare mennesker

og kaeledyrs sikkerhed
- Dette produkt kan bruges af

bern fra 8 ar og af personer,



hvis fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller
manglende erfaring og viden
er underudviklet, forudsat at
de overvages eller treenes |
sikker anvendelse og farer
ved systemet.

- Born ber ikke lege med
produktet. Renggring og
vedligeholdelse af brugeren
bgr ikke udfgres af bgrn,
medmindre de er under
opsyn af nogen.

. Dette produkt bgr ikke
bruges af personer med
nedsat fysisk, sensorisk eller
mental ydeevne (inklusive
bgrn), medmindre de holdes
under opsyn eller far de
ngdvendige instruktioner.

. Born skal overvages for at
sikre, at de ikke leger med
produktet.

- El-produkter er farlige for
bern og husdyr. Bgrn og
keeledyr ma ikke lege med,
klatre pa eller komme ind |
produktet.

- Anbring ikke noget pa det
produkt, som bgrn kunne na.
- ADVARSEL: Produktets
tilgeengelige overflader er
varme under brug. Hold bgrn
veek fra produktet.

- Opbevar emballagemateria-
let utilgeengeligt for bern. Der

er risiko for kvaestelse og
kveelning.

- Nar dgren er aben, ma du

Ikke placere tunge genstande
pa den eller lade bgrn sidde
pa den. Du kan veelte ovnen
eller beskadige
derhaengslerne.

- (Hvis dit produkt har et stik)

For bgrns sikkerhed skal du
treekke netstikket ud og gore
produktet ubrugeligt, inden
du bortskaffer det.

AEIektrisk sikkerhed
- Slut produktet til et jordet

stikkontakt, der er beskyttet
af en sikring, der svarer til de
aktuelle klassifikationer pa
typeskiltet. Lad jorden
installeres af en kvalificeret
elektriker. Brug ikke
produktet uden

Jordforbindelse i henhold til

lokale / nationale forskrifter.

. Stikket eller den elektriske

forbindelse til produktet skal
veere pa et let tilgeengeligt
sted (hvor det ikke pavirkes
af ovnens flamme). Hvis
dette ikke er muligt, skal en
mekanisme (sikring, switch,
switch osv.) Veere
tilgeengelig pa det elektriske
system, som produktet er
tilsluttet, som overholder de
elektriske forskrifter og
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adskiller alle poler fra
netveerket.

- Produktet ma ikke tilsluttes
stikket under installation,
reparation og transport.

- Tilslut produktet til en
stikkontakt, der svarer il
spaendings- og
frekvensveerdierne, der er
angivet pa typeskiltet.

- (Hvis dit produkt ikke har en
netledning) Brug kun det
tilslutningskabel, der er
specificeret | afsnittet
"Tekniske data".

. Seet ikke fast strgmkablet
under og bag produktet.
Anbring ikke tunge
genstande pa netledningen.
Netledningen ma ikke bgjes,
klemmes og komme |
kontakt med varmekilder.

- Ovnens bagside bliver ogsa
varm, mens den er | drift.
Netledninger ma ikke bergre
ryggen, da forbindelserne
kan beskadiges.

- Indseet ikke de elektriske
kabler i ovnens dgr, og ker
dem ikke over varme
overflader. Du kan kortslutte
ovnen og teende pa grund af

- Hvis netledningen er

beskadiget, skal den
udskiftes af en producent, en
autoriseret tjenesteudbyder
eller en person, der er
angivet af importgren for at
undga mulige farer.

- ADVARSEL: Fgr du udskifter

ovnlampen, skal du sgrge for,
at produktet er frakoblet
strgmforsyningen for at
undga risikoen for elektrisk
sted. Treek stikket ud af
stikkontakten eller sluk
sikringen fra sikringsboksen.

(Hvis dit produkt har et stik)
- Tilslut ikke produktet til en

stikkontakt, der er Igs, er
kommet ud af stikkontakten,
er gdelagt, beskidt eller
fedtet, og der er risiko for
kontakt med vand (f.eks.

Vand, der kan komme ud fra
disken).

- Ror aldrig ved stikket med

vade haender! Hold ikke |
kablet for at traekke stikket
ud, men altid stikket,

. Sgrg for, at produktstikket

sidder ordentligt i stikket for
at undga lysbue.

ATranspc:rtsikkerhed

- Frakobl produktet fra
lysnettet, fgr produktet
transporteres.

kablets smeltning.

- Brug kun det originale kabel.
Brug ikke afskarne eller
beskadigede kabler eller
forleengerledninger.
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- Produktet er tungt, vaer
mindst to personer til at
baere produktet.

- Brug ikke dgren og/eller
handtaget til at baere eller
flytte apparatet.

- Leeg Ikke andre ting pa
produktet og beer produktet
opret.

- Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med
bobleemballageemballage
eller tyk pap og tape det teet.
Fastger produktet teet med
tape for at forhindre, at de
aftagelige eller bevaegelige
dele af produktet og
produktet beskadiges.

- Kontroller produktets
samlede udseende for
skader, der kan have opstaet
under transporten.

A Installationssikkerhed
- Kontroller produktet for
skader inden installation.

Hvis produktet er beskadiget,

skal du ikke installere det.

- Installer ikke produktet |
naerheden af varmekilder
(radiatorer, komfurer osv.).

- Hold alle ventilationskanaler
omkring produktet abent.

- For at undga overophedning
ber produktet ikke installeres
bag dekorative dgre.

ASikkerhed i brug
- Sgrg for, at produktet er

slukket efter hver brug.

- Hvis du ikke vil bruge

produktet I lang tid, skal du
treekke netstikket ud eller
slukke sikringen fra
sikringsboksen.

- Brug ikke et defekt eller

beskadiget produkt. Frakobl
eventuelt produktets
elektricitet / gasforbindelser
0g ring til den autoriserede
service.

- Brug ikke produktet, hvis

glasdegren er fjernet eller
brudt.

- Bestig ikke pa produktet for

at opna noget eller af anden
grund.

- Brug ikke produktet |

situationer, der kan pavirke
din bedgmmelse, sasom B.
stofbrug og / eller
alkoholbrug.

- Anteendelige genstande, der

er gemt |
madlavningsomradet, kan
anteendes. Opbevar aldrig
anteendelige genstande |
madlavningsomradet.

- Ovnhandtaget er ikke et

handkleedetgrrer. Haeng ikke
handkleeder, handsker eller
lignende tekstiler, nar du
bruger produktet.

/DA



- Produktdgrens heengsler
bevaeger sig og abnes, nar
deren abnes og lukkes. Hold
Ikke delen med haangslerne,
nar du abner / lukker dgren.

ATemperaturadvarsler

- ADVARSEL: Mens produktet
fungerer, vil udsatte dele
veaere varme. - Ror ikke
produktet eller stremkablet.
Bgrn under 8 ar skal ikke
bringes taet pa produktet
uden en voksen,

- Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i
naerheden af produktet, da
kanterne er varme, mens det
fungerer.

- Da damp kan udledes, skal
du holde dig veek, mens du
abner ovnens dgr. Dampen
kan breende din hand, ansigt
og / eller gjne.

- Produktet kan veere varmt
under brug. Rer ikke ved de
varme rum, de indvendige
dele af ovnen,
varmeelementerne osv.

- Nar du leegger mad pa eller
flerner mad fra ovnen mv.,
skal du altid bruge
varmebestandige
ovnhandsker.
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ABrug af tilbehor
- Det er vigtigt, at tradgrillen

og bakken placeres korrekt
pa tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehgr" for
detaljerede oplysninger.

- Tilbehgr kan beskadige

derglasset, nar du lukker
produktdgren. Skub altid til-
behgret til udkanten af mad-
lavningsomradet.

AMadlavningssikkerhed
- Veer forsigtig, nar du bruger

alkohol 1 din mad. Alkohol
fordamper ved hgje
temperaturer og kan
antaendes, nar det udseettes
for varme overflader, hvilket
kan resultere i en brand.

. Madrester, olie osv. |

kogeomradet kan anteendes.
Fjern groft snavs, inden
kogning.

- Risiko for madforgiftning:

Opbevar ikke mad i ovnen |
mere end en time f@r og efter
tilberedning. Ellers kan
madforgiftning eller sygdom
resultere.

- Opvarm ikke lukkede daser

0g glas. Det opbyggede tryk
kan fa glasset til at spraenge.

- Anbring bagepapiret | et

kekkengrej eller pa tilbehgr til
ovnen (bakke, wire rack osv.)



Sammen med mad og seet
det | den forvarmede ovn.
Fjern alt overskydende
stykke pergamentpapir, der
haenger fra tilbehgret eller
beholderen for at undga risi-
koen for at bergre varmee-
lementerne. Brug aldrig
bagepapir ved en
ovnstemperatur, der er
hgjere end den maksimale
driftstemperatur, der er
angivet pa det bagepapir, du
bruger. Laag aldrig
pergamentpapir pa
ovngulvet.

- Anbring ikke bageplader,
plader eller aluminiumsfolie
direkte pa bunden af ovnen.
Den akkumulerede varme
kan beskadige ovnens bund.
- Luk ovnens dgr, mens du
griller. Varme overflader kan
forarsage forbreendinger!

- Mad, der ikke er egnet til grill,
udger en brandfare. Kun
grillmad der er egnet til tunge
grill. Leeg heller ikke maden
for langt tilbage pa grillen.
Dette er det hotteste omrade,
og fedtholdige fgdevarer kan
tage ild.

overflader kan forarsage
forbreendinger!

- Produktet ma ikke vaskes
ved at sprojte eller haelde
vand pa det! Der er fare for
elektrisk stgd!

- Rens ikke produktet med
damprensere, da dette kan
forarsage elektrisk stgd.

- Brug ikke skrappe
skuremidler, metalskrabere,
staluld eller blegemidler til at
rense glasset | ovhens
frontdgr / (hvis det finde)
ovnens gverste dgrglas.
Disse materialer kan
forarsage at glasoverfladen
bliver ridset og knaekker.

- Hold altid kontrolpanelet rent
og tart. En fugtig og snavset
overflade kan forarsage
problemer med betjeningen
af funktionerne.

ASelvrensende ved hgj

temperatur (Pyrolyse)

- Under selvrensning bliver
overfladerne varmere end
ved almindelig brug. Hold
born veek.

- Varme overflader forarsager
forbreendinger! Rgr ikke ved
produktet under selvrensning

AVedligeholdelses og og hold bgrn vaek fra
renggringssikkerhed produktet. Vent mindst 30
. Vent til produktet er afkolet, minutter, for resten fjernes.

inden du renggr det. Varme
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- Under selvrensning frigives
rog pa grund af forbraending
af madrester. Ventilér dit
kgkken godt under
renggringsprocessen.

- Renggr ovnens ydre
overflader og madresterne

inde | ovnen med saebevand,

iInden renggringen
pabegyndes. Fjern alt
tilbehgr og kekkenredskaber
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fra ovnen. Hvis dit produkt
har et pyro-bevis tilbehgr
(modstandsdygtig over for
selvrensende ved hgj
temperatur), behgver du ikke
flerne dette tilbehgr fra
ovnen.

- Hvis der er en kogeplade pa

din ovn, skal du ikke bruge
kogepladen under
selvrensning.



Affaldsregulativ
Overholdelse af WEEE-direktivet og
bortskaffelse af affald

Dette produkt er |
E overensstemmelse med WEEE-
mmm | direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt beerer et symbol for
klassificering af bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr
(WEEE).
Dette produkt er fremstillet af dele og
materialer af hgj kvalitet, der kan bruges
igen, og som er egnede for genbrug. Smid
ikke produktet med husholdningsaffald og
andet affald ved slutningen af dets levetid.
Bring det til et opsamlingssted for genbrug
af elektroniske og elektriske apparater.
Kontakt dine lokale myndigheder for at finde
naermeste opsamlingssted.
Korrekt bortskaffelse af brugt udstyr hjeelper
med at forhindre potentielle negative kon-
sekvenser for miljget og menneskers
sundhed.
Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kgbt, er i
overensstemmelse med EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Det indeholder ikke skadelige
og forbudte materialer angivet i direktivet.

Bortskaffelse af

transportemballage

« Transportemballagen kan veere farlig for
barn. Opbevar emballagen et sikkert sted
uden for bgrns raekkevidde.
Transportemballagen bestar af materialer,
der kan genbruges. Sorter dem I henhold
til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
sammen med husholdningsaffald.

Anbefalinger til energibesparelse
Information om energieffektivitet i henhold
til EU 66/2014 kan findes pa
produktoversigten, der fglger med produktet.
Falgende forslag hjeelper dig med at bruge
dit produkt gkologisk og energieffektivt:

+ Tg frosset mad inden tilberedning.

« Brug marke eller emaljerede beholdere i
ovnen, der overfgrer varme bedre.

« Sluk for produktet 5 til 10 minutter fgr
afslutningen af tilberedningsprocessen for
at koge leengere. Nu kan du spare op til
20% elektricitet med varme.

+ Forvarm altid, hvis det er angiveti
opskriften eller i brugsanvisningen. Abn
ikke ovnsdgren ofte under tilberedningen.

+ Abn ikke ovnsdgren, nar du laver mad i
driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning”. Hvis dgren ikke
abnes, optimeres den indvendige
temperatur for at spare energi i
driftsfunktionen "@ko-
ventilatoropvarmning”. Denne temperatur
kan afvige fra temperaturen, der vises pa
skeermen.

+ Prov at tilberede mere end en skal i ovnen
pa samme tid. Du kan lave mad pa
samme tid ved at placere to kogebehol-
dere pa tradhylden. At tilberede dine
maltider en efter en sparer ogsa energi,
fordi ovnen ikke mister sin varme.
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Produktintroduktion

Betjeningspanel

Lampex

Tradhylderx*

Blaesermotor (bag stalplade)
Dar

Handtag

Bundvarmer (bundplade i stal)
Hyldepositioner

O ~N o o~ WN =
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* %

Topvarmer
Ventilationshuller

Det afhaenger af modellen Dit produkt har
muligvis ikke en lampe, eller lampetypen og
placeringen kan afvige fra illustrationen.

Det afthaenger af modellen Dit produkt kan
veere uden tradhylder. Pa illustrationen er
tradhylder vist som eksempler.



Introduktion og brug af produktkontrolpanel

| dette afsnit kan du finde oversigten og grundlaeggende anvendelser af produktets
kontrolpanel. Der kan veere forskelle i billeder og nogle funktioner afhaengigt af produkttypen.
Ovnkontrol

1 Funktionsvalgsknap symbolet "C" vises kontinuerligt ved siden af
2 Timer den indstillede temperaturvaerdi.
3 Temperaturhandtag

Hvis der er knapper, der kontrollerer dit
produkt, kan disse knapper muligvis veere
integreret i kontrolpanelet, der kommer ud,
nar der trykkes pa nogle modeller. For at
foretage indstillinger med disse knapper
skal du fgrst trykke den tilsvarende knap ind
0g treekke knappen ud. Efter indstilling skal
du trykke pa indstillingen igen og saette
knappen tilbage i.

Funktionsvalgsknap T Alarmtast

Du kan veelge ovnens betjeningsfunktioner 2 Tast til tidsindstilling
med funktionsknappen. Drej til venstre / 3 Reducer-tast

hgjre for at veelge fra den lukkede position 4 Forog-tast

(op). 5 Indstillingstast
Temperaturhandtag 6 Tasttil tastelas
Med temperaturregulatoren kan du veelge Skaermsymboler

den temperatur, du vil tilberede. Drej til . .

: o : Kogetids-symbol
venstre / hgjre for at veelge fra den lukkede ) . Symbol for slut pa tilberedningst-
position (op). S i
Temperaturindikator al - Alarmsymbol
Du kan se den indvendige temperatur | v 4 . Kgdsondesymbol*
ovnen pa timerskaermen. Ovnen varmer op, & : Symbol for tastelas
indtil den indstillede temperatur er néet, og 8 : Temperatursymbol
opretholder denne temperatur. 3-line Indstillingssymbol

opvarmningsanimation blinker helt til hgjre. : Symbol for derlas«
N&r ovnstemperaturen nar den indstillede » Detvarierer afheengigt af

veerdi, stopper denne animation, og E[gseﬂgggdpeﬂf EritdirkTU|igVis ikke
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Ovndriftsfunktioner
Pa funktionstabellen; de driftsfunktioner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og laveste
temperaturer, der kan indstilles til disse funktioner, vises. Raekkefglgen af de driftstilstande,
der vises her, kan afvige fra arrangementet pa dit produkt.

Ovnlampe -

Der virker ingen varmelegeme |
ovnen. Kun ovnlampen lyser.

Top og bund-

, 40-280
opvarmning

Maden opvarmes fra oven og under
pa samme tid. Velegnet til kager og
gryderetter i bageforme eller kager og
bagveerk. Madlavning sker med en
enkelt bakke.

Bundopvarmning 40-220

Der er kun lavere opvarmning pa. Det
er velegnet til fgdevarer, der har brug
for bruning pa bunden.

Ventilator assisteret
bund/ top opvarmn-

ing

40-280

Den varme |uft, der opvarmes af de
@vre og nedre varmeapparater,
fordeles ligeligt og hurtigt i hele
ovnen med ventilatoren. Madlavning
sker med en enkelt bakke.

Ventilatoropvarmning 40-280

Den varme |uft, der opvarmes af
varmebleaeseren, fordeles ligeligt og
hurtigt i hele ovhen med ventilatoren.
Den er velegnet til multi-bakke
madlavning af din mad pa forskellige
hylde niveauer.

@ko-

, . 160-220
ventilatoropvarmning

For at spare energi, kan du bruge
denne funktion i stedet for at bruge
"Ventilatoropvarmning” i intervallet
160-220 ° C. Men; tilberedningstiden
vil veere lidt laengere.

"3D" funktion 40-280

@vre opvarmning, lavere opvarmning
0g ventilator opvarmning arbejde.
Alle dele af produktet tilberedes
ligeligt og hurtigt. Madlavning sker
med en enkelt bakke.

Fuld grill 40-280

Den store grill pa ovnloftet virker. Den
er velegnet til grillring i store
maengder.

Pyrolyse -

Det bruges til selvrensning af ovnen
ved hgj temperatur. Lees
forklaringerne i afsnittet om
vedligeholdelse og renggring ved
denne funktion.
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Produkt tilbehor

Dit produkt indeholder forskellige tilbehgr. | dette afsnit finder du beskrivelsen af tilbehgret
0g beskrivelsen af korrekt brug. Det medfglgende tilbehgr varierer afhaengigt af
produktmodellen. Alt det tilbehgr, der er beskrevet i betjeningsvejledningen, er muligvis ikke
tilgaengeligt | dit produkt.

BEMARK : Skaller i dit produkt kan deformeres af temperaturpavirkning. Dette har ingen
indflydelse pa funktionen. Deformationen forsvinder, nar rummet kgler ned.

Dyb bakke

Det bruges til bagning, stegning af store stykk-
er, saftige retter eller til opsamling af flydende
olier, nar man griller.

Wienerbrgdsbakke
Det bruges til kager som kager og kiks.

SR

Modeller med tradhylder:

Grillrist

Det bruges til at stege eller placere maden, der
skal bages, ristes og dampes pa den gnskede
hylde.
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Brug af produkttilbehgr

Madlavningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i
madlavningsomradet. Du kan ogsa se
reekkefglgen af hylderne i numrene péa den
forreste ramme af komfyren.

Modeller med tradhylder

Placer ledningsstativet pa

kgkkenhylderne

Modeller med tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa kabelsideshylderne. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,
skal det abne omrade veere foran. For bedre
madlavning skal tradgrillen fastggres med
proppen pa tradhylden. Det ma ikke Igbe

Modeller uden tradhylder:

Det er vigtigt, at tradnettet er placeret
korrekt pa sidehylderne. Tradnet har en
retning, nar det placeres pa hylden. Mens du
anbringer tradnettet pa den gnskede hylde,
skal det abne omrade veere foran.

Anbring bakken pa kokkenhylderne
Modeller med tradhylder:

Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa de kabelforbundne bakker.

Mens du placerer bakken pa den gnskede
hylde, skal den side, du vil holde, veere pa
fronten.

For bedre madlavning skal bakken fastggres
med proppen pa tradhylden. Det ma ikke
lgbe over stikket for at bergre bagsiden af

g

Modeller uden tradhylder:
Det er ogsa vigtigt at placere bakkerne
korrekt pa sidehylderne. Bakken har en
retning, nar den placeres pa hylden. Mens
du placerer bakken pa den gnskede hylde,
skal den side, du vil holde, veere pa fronten.




Stop-funktion af tradnet Korrekt placering af tradnet og hylden

Der er en stopfunktion, der forhindrer pa de teleskopiske skinnerModeller
tradnet i at veelte ud af tradhylden. Med med tradhylder og teleskopskinner
denne funktion kan du nemt og sikkerttage  Takket veere de teleskopiske skinner kan
mad ud. Mens du flerner tradnet, kan du bakker eller tradnet let installeres og fiernes.
treekke det frem, indtil det nar proppen. Du Nar du bruger bakker og tradgitter med de
skal kere pluggen for at fierne det helt, teleskopiske skinner, skal du sgrge for, at
Modeller med tradhylder  stifterne pa fronten og bagsiden af de

teleskopiske skinner er mod kanterne pa
grillen og bakken (se illustration).

Modeller med tradhylder Bornelas - n
Der er ogsa en stopfunktion for at forhindre Komfuret har et bernesikringssystem pa
bakken i at veelte ud af tradhylden. Nar du ovnlagen. For at abne ovnlagen skal du
fierner bakken fra den bageste las, skal du skubbe plastikknappen let ned, og treekke |

friggre den og treekke den mod dig, indtil
den nar proppen. Du skal kgre pluggen for at
fierne det helt.
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Tekniske specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde / bredde / 595 mm/594 mm/567 mm

dybde)

Syvgjg)s monteringsmal (hgjde / bredde / 590 eller 600 mm/560 mm/min. 550 mm
Spandingsfrekvens 220-240V ~ 50 Hz

Kabeltype og tveersnit brugt / egnet til brug i min. HOSVV-FG 3 x 1.5 mm?

produktet

Samlet strgmforbrug 2,7 kW

Ovntype Multifunktionsovn

#

Basics: Oplysninger om elektriske ovns energimeerkning gives i henhold til standarden EN
60350-1 / IEC 60350-1. Disse veerdier bestemmes under standardbelastning med funktioner
til opvarmning fra bund til top eller opvarmning med ventilator (hvis tilgeengelig).
Energieffektivitetsklassen bestemmes efter fglgende prioritering, afheengigt af om de
relevante funktioner til produktet er tilgeengelige eller ikke: 1-@ko-ventilatoropvarmning, 2-
Ventilatoropvarmning 3- Ventilator assisteret lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

o Tekniske specifikationer kan eendres uden varsel for at forbedre produktets kvalitet.

o lllustrationer i denne manual er skematisk og matcher muligvis ikke ngjagtigt dit
produkt.

o Veerdierne, der er specificeret pa produktetiketterne eller i den ledsagende
dokumentation, bestemmes under laboratorieforhold i overensstemmelse med de
relevante standarder. Disse veerdier kan variere afhaengigt af produktets drifts- og
miljgforhold.
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Fgr du begynder at bruge dit produkt,
anbefales det at ggre fglgende i de fglgende
afsnit.

Indstilling for forste gang

Indstil altid tidspunktet pa dagen, fgr
du bruger din ovn. Hvis du ikke
iIndstiller det, kan du ikke lave mad i
nogle ovnmodeller.

1. Nar ovnen er teendt for fgrste gang, vil
timefeltet "12:00" og €5 symbolet blinke
pa displayet.

2. Inéstil tidspunktet pa dagen ved at rgre @
/2.

feltet

indtaste.
» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og €
symbolet forsvinder pa skeaermen.

Hvis fgrste gang ikke er indstillet,
fortsaetter, "12:00" and (& og
symboler med at blinke, og ovnen
starter ikke. Hvis ovnen skal fungere,
skal du bekreefte tidspunktet pa
dagen ved at indstille tidspunktet pa
dagen eller trykke pa tasten, {9 nar
den er pa "12:00". Du kan aendre
indstillingen for tidspunktet pa dagen
senere, som beskrevet i afsnittet
"Indstillinger”.

De aktuelle tidsindstillinger
annulleres i tilfeelde af strgmsvigt.
Det skal justeres igen.

Forste rengoring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der fglger med
produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk det
derefter. Pa denne made braendes og
renggres rester og lag, der kan veere
tilbage i ovnen under produktionen.

4.Nar du betjener produktet, skal du veelge
den hgjeste temperatur og den
driftsfunktion, som alle varmeelementer i
dit produkt betjener. Se "Ovnens
betjeningsfunktioner”. Du kan leere at
betjene ovnen i det fglgende afsnit.

5.Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Ter overfladerne af produktet med en vad
klud eller svamp, og tgr den med en klud.

For du bruger tilbehgret;

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen

med saebevand og en blgd

rengegringssvamp.

BEMARK Overfladen kan blive gdelagt af
nogle renggringsmidler eller
renggringsmaterialer. Brug ikke
aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemeelk eller
nogle skarpe genstande.

BEMARK Der kan udsendes rgg og lugt et
par timer under fgrste drift.
Dette er ganske normalt. Sgrg
for, at rummet er velventilleret
for at fjerne rggen og lugten.
Undga at indande denne rgg og
lugt.
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Generel information om brug af Betjening af ovnens styreenhed
ovhen Generelle advarsler for ovnens styreenhed

Kglevifte (Det findes muligvis ikke pa o Den maksimale tid, der kan indstilles il

dit produkt.) slutningen af madlavningen, er 5 timer
Dit produkt har en kglevifte. Kgleventilatoren 0g 59 minutter. N
aktiveres automatisk, nar det er ngdvendigt, Programmet bliver annulleret i tilfeelde

af stremudfald. Du skal

og afkgler bade fronten pa produktet og genprogrammere ovnen

mgblerne. Den deaktiveres automatisk, nar

keleprocessen er afsluttet. Der kommer Mens der foretages justeringer, blinker
varm luft ud over ovnens dgr. Tildaek ikke de relevante symboler pa uret. Vent et
disse ventilationsabninger med noget. Ellers gjeblik, indstillingerne gemmes.

kan ovnen overophedes.

Kgleventilatoren fortseetter med at arbejde o
under ovnens drift eller efter at ovnen er

slukket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver

Hvis der er foretaget nogen
tilberedningsindstillinger, kan tiden pa
dagen ikke justeres.

mad ved at programmere ovntimeren, Hvis tilberedningstiden er indstillet, nar
slukker kgleventilatoren efter alle tilberedningen starter, vises den
tilberedningstiderne med alle funktioner. resterende tid pa skeermen.
Kgleventilatorens driftstid kan ikke | tilfaelde, hvor tilberedningstid er
bestemmes af brugeren. Den teendes og indstillet, kan du annullere automatisk
slukkes automatisk. Dette er ikke en fejl. ved at trykke pa tasten D i lang tid.
Ovnlys

Ovnlampen taendes, nar ovnen begynder at o e

tilberede. | nogle modeller er lampen taendt & NN

under tilberedning, mens den i nogle a o L 8

modeller slukker efter en bestemt tid.
| nogle driftsfunktioner lyser lampen ikke pa
grund af energibesparelser.

Hvis du gnsker, at ovnlampen skal teendes
kontinuerligt, skal du veelge
“Ovnlampe"Betjeningsfunktion med
funktionsvalgsknappen.

4

Alarmtast
Tast til tidsindstilling
Reducer-tast
Forpg-tast
Indstillingstast
Tast til tastelas
kaermsymboler
: Kogetids-symbol
: Symbol for slut pa tilberedningst-
Id*
: Alarmsymbol
: Kgdsondesymbolx
: Symbol for tastelas
: Temperatursymbol
- Indstillingssymbol
- Symbol for dgrlas+
* Det varierer afthaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengelig pa dit produkt

VO U WN =™

cflo

Bl
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Taend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil lave
mad med ved hjeelp af
funktionsvalgsknappen og indstiller en
bestemt temperatur ved hjeelp af
temperaturknappen, begynder ovnen at
fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje funk-
tionsvalgsknappen og temperaturknappen
til slukket (op) position.

Manuel tilberedning for at vaelge tem-
peratur og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den
manuelle kontrol (under din kontrol) ved at
veelge den temperatur og driftsfunktion, der
er specifik for din mad.

Eksempel:

1. Veelg den betjen

tilberede med ved hjeelp af

funktionsvalgsknappen.
2. Indstil temperaturen, du vil tilberede med

ved hjeelp af temperaturknappen.
» Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur, og 8 vil dukke op
display. Den indstillede temperaturveerdi og
3 linjeanimationer vises pa displayet.
Derefter vises den forlgbne tid, siden
tilberedningen startede i raekkefglge. Nar
temperaturen inde i ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder § symbolet
0g timeren bipper. Animationen af 3 linjer pa
skeermen stopper, og C-symbolet vises
kontinuerligt ved siden af
temperaturvaerdien. Ovnen slukkes ikke
automatisk, da manuel tilberedning er udfgrt
uden at indstille tilberedningstiden. Du skal
selv kontrollere tilberedningen og slukke for
den. Nar din tilberedning er feerdig, kan du
slukke for ovnen ved at dreje
funktionsvalgsknappen og
temperaturknappen til slukket (op-) position.

Madlavning ved at indstille tilbered-
ningstiden;

Du kan fa ovnen til at slukke automatisk ved
afslutningen af tiden ved at veelge den tem-
peratur og driftsfunktion, der er specifik for
din mad og indstille tilberedningstiden pa
timeren.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2. Ror ved (b indtil symbolet D vises pa

ndstillet driftsfunktion 6g

Nar du har

temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter ved
at bergre tasten @ direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og
gendre tiden med tasterne ®/Q.

3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
®/0

T|Iberedn|ngst|dé-n gges med 1 minut
| de fgrste 15 minutter, efter 15
minutter gges den med 5 minutter.

4. Seet mad 1 ovnen, og indstil temperaturen
med temperaturknappen.
» Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur. Den indstillede
tilberedningstid begynder at teelle ned og 8
vises pa displayet. Nedteellingstiden og den
Indstillede temperaturveaerdi vises sekven-
tielt med 3 linjeanimationer ved siden af
dem. Nar temperaturen inde 1 ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder 8 symbolet
0g timeren bipper. Animationen af 3 linjer pa
skaermen stopper, og C-symbolet vises
kontinuerligt ved siden af tempera-
turveerdien.
5. Efter den indstillede tilberedningstid er
naet, vises "End”, symbolet blinker £, og
timeren bipper
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6. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig knap, for at stoppe brummeren.
Advarslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa skaermen.

Sadan indstilles tilberedningens sluttid

til et senere tidspunkt; (Det varierer

afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgaengelig pa dit
produkt)

Ved at vaelge den temperatur og

driftsfunktion, der er specifik for dit maltid,

kan du indstille tilberedningstiden og
tilberedningens sluttid til et senere tidspunkt,
sa ovnen kan starte og slukke automatisk.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2. Rgr ved 4‘9 indtil symbolet €9 vises pa

__displayet for tilberedningstiden

Nar du har indstillet driftsfunktion og
temperatur, kan du indstille
tilberedningstiden i 30 minutter ved
at bergre tasten @ direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og
gendre tiden med tasterne ®/O.

3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne /O,

Tilberedningstiden gges med 1 minut
| de fgrste 15 minutter, efter 15
minutter gges den med 5 minutter.

» Efter tilberedningstiden er indstillet, vises

symbolet & konstant pa skaermen.

4. Rer ved £ indtil symbolet ™S vises pa
displayet for tilberedningstiden.
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» Efter tilberedningens sluttid er indstillet,

vises symbolet £ og D med tidsperiode-

symbolet konstant pa displayet. S snart,
madlavning starter, forsvinder symbolet <,

6. Seet mad i ovnen, og indstil temperaturen
med temperaturknappen.

» Ovnuret beregner automatisk tidspunktet

for start af tilberedning ved at traekke tilbe-

redningstiden fra den indstillede sluttid.

Nar tilberedningstiden er naet, aktiveres den

valgte driftstilstand, og ovnen opvarmes til

den indstillede temperatur. Den indstillede
tilberedningstid begynder at teelle ned og §
vises pa displayet. Nedteellingstiden og den
iIndstillede temperaturveaerdi vises sekven-
tielt med 3 linjeanimationer ved siden af
dem. Nar temperaturen inde 1 ovnen nar den
indstillede temperatur, forsvinder § symbolet
0g timeren bipper. Animationen af 3 linjer pa
skeermen stopper, og C-symbolet vises
kontinuerligt ved siden af tempera-
turveerdien.

7. Efter den indstillede tilberedningstid er
naet, vises "End”, symbolet blinker €3, og
timeren bipper

8. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig knap, for at stoppe brummeren.
Advarslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa skaermen.

Hvis der trykkes pa en vilkarlig tast |
slutningen af den hgrbare advarsel,
starter ovnen igen. For at forhindre
ovnen i at arbejde igen efter
advarselsafslutningen, skal du saette
temperaturknappen og
funktionsknappen til "0" position
(slukket), og sluk for ovnen.



Indstillinger

Aktivering af ngglelas

Du kan forhindre, at styreenheden gribes ind

med, ved at aktivere ngglelasfunktionen.

1. Tryk, B indtil symbolet (& vises pa dis-
playet.

» 1 Symbolet vises, og nedteellingen pa 3-
2-1 begynder pa displayet. Nar nedteellingen
er, aktiveres ngglelasen. Nar en tast bergres,
nar ngglelasen er indstillet, udsender
timeren et hgrbart signal, og @ symbolet
blinker.

Hvis du holder op med at trykke pa (i
-tasten, fgr nedteellingen slutter,
aktiveres ngglelasen ikke. inden
nedteellingen slutter, aktiveres
ngglelasen ikke.

Timer tasterne kan ikke bruges, nar
o n@glelasen er slaet til. Ngglelasen vil
ikke blive annulleret i tilfeelde af

strgmsvigt.

Deaktivering af ngglelasen

1. Tryk, & indtil symbolet & forsvinder pa
displayet.

» i1 Symbolet forsvinder, og ngglelasen er

deaktiveret pa displayet.

Indstilling af alarmen

Du kan ogsa bruge produktets timer til enh-

ver advarsel eller pamindelse, der ikke er til

madlavning.

Veekkeuret har ingen effekt pa ovnens

driftsfunktioner. Bruges til advarselsformal.

bruge vaekkeuret, nar du vil dreje maden |

ovnen pa et bestemt tidspunkt. Sa snart den

tid, du har angivet, er udlgbet, giver uret dig

en akustisk advarsel.

Den maksimale alarmtid er 23 timer
0g 59 minutter.

1. Tryk, £ indtil symbolet £} vises pa dis-
playet.

symbolet teendt, og alarm tiden starte

nedteellingen pa displayet. Hvis alarm tiden

og tilberedningstiden er indstillet pa samme
tid, vises den kortere tid pa displayet.

3. Nar alarm tiden er fuldfgrt, begynder 2}
symbolet at blinke og giver dig en akustisk
advarsel.

Sla alarmen fra

1. Ved afslutningen af alarm perioden skal
advarselslyden vaere i to minutter. Tryk pa
en vilkarlig tast for at stoppe advarselsly-
den.

» Advarselslyden stopper, og tidspunktet pa

dagen vises pa displayet.

Hvis du gnsker at annullere alarmen;

1. Tryk, £ indtil symbolet 2 vises pa dis-
playet for at nulstille alarm tiden. Tryk pa
© tasten, indtil den viser "00:00".

2. L1 du kan ogséa annullere alarmen ved at
trykke laenge pa tasten.
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/Endrinaf lydstyrken Andring af tidspunktet pa dagen

1. Bergr $¢-tasten, indtil $¢¢-symbolet og en Pa din ovn; for at eendre det tidspunkt pa
af veerdierne b-01-b-02-b-03 vises pa dagen, du tidligere har indstillet,
__displayet. 1. Tryk, ¢ indtil symbolet € vises pa dis-

playet.
2. Iréjstil tidspunktet pa dagen ved at rgre @
/

3. Tryk paies tasten for at fa bekraeftelse,
ellers aktiveres indstillingen inden leenge
uden at trykke pa en tast.

Indstilling af skaermens lysstyrke

1. Bergr $-tasten, indtil $€-symbolet og en
af veerdierne d-01-d-02-d-03 vises pa

5. Bekreeft indstillingen ved at trykke pa €y
indtaste.

» Tidspunktet pa dagen er indstillet, og €
symbolet forsvinder pa skaermen.

ysstyrke med
-03)

ERRRRDS Qerre preseen

ellers aktiveres indstillingen inden leenge
uden at trykke pa en tast.
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Dette afsnit beskriver tip til tilberedning og
madlavning af din mad.

Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fodevarer, der er testet som producenter, og
de mest passende indstillinger for disse
fodevarer. Passende ovnindstillinger og
tilbehgr til disse fedevarer er ogsa angivet.

Generelle advarsler om tilberedn-

|ng i ovhen
Mens du abner ovndgren under eller efter
tilberedningen, kan der opsta braendende
varm damp. Dampen kan braende din
hand, ansigt og / eller gjne. Nar du abner
ovnens dgr, skal du holde dig veek.

* Intens damp, der genereres under
tilberedning, kan danne
kondensvandvanddraber pa det
indvendige og udvendige af ovnen og pa
de gverste dele af mgblerne pa grund af
temperaturforskellen. Dette er en normal
og fysisk begivenhed.

+ Tilberedningstemperaturen og
tidsveerdierne for fgdevarer kan variere
afheengigt af opskriften og maengden. Af
denne grund er disse veerdier angivet som
intervaller.

* Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, inden
du begynder at lave mad. Tilbehgr, der
forbliver i ovnen, kan forhindre, at din mad
bliver kogt til de korrekte veerdier.

« For fgdevarer, som du laver mad af i
henhold til din egen opskrift, kan du
henvise til lignende f@devarer, der findes i
madlavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer, at
du far den bedste madlavningsydelse.
Overhold altid advarsler og oplysninger fra
producenten for det eksterne kgkkengrej,
du vil bruge.

* Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i
din madlavning, i passende stgrrelser til
den beholder, du skal lave mad.
Fedtbeskyttet papir, der stregmmer over fra
beholderen, kan skabe risiko for
forbreendinger og pavirke kvaliteten af din
madlavning. Brug det fedtbeskyttede pa-
pir, du bruger i det specificerede tempera-
turomrade.

+ For god tilberedning skal du placere din
mad pa den anbefalede korrekte hylde.

Skift ikke hyldeposition under
tilberedningen.

Kager og ovn mad
Generel information

Vi anbefaler at bruge tilbehgr til produktet
til god ydeevne ved madlavning. Hvis du
bruger et eksternt kgkkengrej, foretraekker
du marke, ikke-klaebrige og
varmebestandige varer.

* Hvis der anbefales forvarmning

kogebordet, skal du sgrge for at saette
mad I ovnen efter forvarmning.

« Hvis du vil lave mad med kgkkengrej pa

tradstativet, skal du placere det midt i
tradstativet og ikke i neerheden af
bagveaeggen.

« Alle materialer, der anvendes til at

fremstille kager, skal vaere friske og ved
stuetemperatur.

+ Produkternes tilberedningsstatus kan

variere afhaengigt af maengden af mad og
stgrrelsen pa kgkkengre].

« Forme i metal, keramik og glas forlaenger

tilberedningstiden, og konditorivarernes
bundoverflade brunes ikke jeevnt.

+ Hvis du bruger kogepapir under

tilberedningen, kan der observeres lidt
bruning pa madens bundflade. | dette
tilfeelde skal du muligvis forleenge din
tilberedningstid ca. 10 minutter.

+ De veerdier, der er angivet |

madlavningstabellerne, er resultatet af de
test, der er udfgrt i vores laboratorier.
Egnede veerdier for dig kan afvige fra
disse veerdier.

+ Placer din mad pa den passende hylde,

der anbefales i madlavningstabellen.
Henwvis til ovnens nederste hylde som
hylde 1.

Tlps til bagning af kager

Hvis kagen er for tgr, gges temperaturen
med 10 ° C og forkort bagetiden.

+ Hvis kagen er fugtig, skal du bruge en lille

meengde veeske eller saenke
temperaturen med 10 ° C.

+ Nar toppen af kagen braendes, skal du

lzegge den pa den nederste hylde, saenke
temperaturen og forleenge bagetiden.

« Hvis det er godt tilberedt pa indersiden,

men klistret pa ydersiden, skal du bruge
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en mindre maangde vaeske, seenke
temperaturen og forlaen kogetiden.

Tips til madlavning af kager

* Hvis wienerbrgdet er for tgrt, dges
temperaturen med 10 ° C og forkort
kogetiden. Fugt dejen ark med en sauce
lavet af meaelk, olie, &2g og yoghurt.

+ Hvis kagerne koges langsomt, skal du
sgrge for, at tykkelsen pa de kager, du har
tilberedt, ikke lgber over bakken.

+ Hvis wienerbrgdet er brunet pa overfladen,
men bunden ikke er kogt, skal du sgrge for,

Tilberedningsbord til bagvaerk og ovhmad
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

at den maengde sauce, du bruger til
wienerbrgdet, ikke er for hgj i bunden af
wienerbrgdet. For jaevn bruning, prgv at
sprede saucen jeevnt mellem dejpladerne
og kagerne.

Bag din kager i den position og
temperatur, der svarer til
madlavningsbordet. Hvis bunden stadig
Ikke er tilstraekkeligt brunet, placeres den
pa en nedre hylde til den naeste
madlavning.

Kageri  gtandardbakkes Top g bund- 3 180 30... 40
bakke opvarmning
Kager| Kaqefor_m ba Ventilatoropvarmning 2 180 30 ... 40
form tradgrillx=
Standardbakkex Top og bund- 3 160 25..35
opvarmning
o s
Standardbakke*  Ventilatoropvarmning Modeller uden 150 25..35
tradhylder: 2
Rund kageform, 26
cmi dlameteromed Top og bu_nd— o 150 30 40
klemme pa opvarmning
tradgrillx
Sandkage Rund kageform, 26
cm! dlameterﬂmed Ventilatoropvarmning 2 155 30..40
klemme pa
tradgrill+
 Wienerbrodsbakkes 0P 09 bund- 3 170 25..35
Cookie opvarmning
Wienerbrgdsbakke*  Ventilatoropvarmning 3 170 20..30
. Standardbakke=* Top og bund- 2 200 35..45
Wienerbragd opvarmning
Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 2 180 30 ... 40
Fedt Standardbakkes Top 0g bund- 2 200 20 .30
wienerbrgd Opvarmming
Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 180 20..30
Standardbakke* Top og bund- 3 200 30 ..40
Hele brad opvarmning
Standardbakke*  Ventilatoropvarmning 3 200 30..40
Rektanguleer form Tob od bund-
Lasagne af glas / metal pa o Fi/agmnin 2 eller 3 200 30 ... 40
tradgrill« P d
Sort teerteform af
Ableteerte ”&?ta" 20cmi Top og bund- 2 180 50 .. 65
iameter pa opvarmning
tradgittersx
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Sort taerteform af

nr(wjgtal, 20 cmi Ventilatoropvarmning 3 170 50 .. 65
iameter pa
tradgitter=x
Pizza Standardbakkex Top og bund- 2 200 ... 220 10...20
opvarmning

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.
*+ Dette tilbehgr falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.

Forslag til madlavning med to bakker

Modeller
med Modeller med
5 Standardbakkes tradhylder:  tradhylder: 25 ...
. - . . 150 35
Smakager 4 Ventilatoropvarmning 2 4 Modell Modeller ud
Wienerbrgdsbakkex oceler  Hore er uoen
uden tradhylder: 30 ...
tradhylder: 40
140
2 Standardbakkex*
Cookie Bl 4 Ventilatoropvarmning 2 4 170 25..35
Wienerbrgdshakkex B
1 Standardbakkex
Wienerbrgd - 4 Ventilatoropvarmning 1 4 180 35..45
Wienerbrgdsbakkex B
Fedt 2 Standardbakkex . .
wienerbrad . 4 Ventilatoropvarmning 2 4 180 20 ... 30
Wienerbrgdshakkex

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehor falger muligvis ikke med dit produkt.
*+ Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.

Tilberedningsbord til @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion

« Duma ikke eendre tilberedningstemperaturen, nar tilberedningen er startet @ko-
ventilatoropvarmning - driftsfunktion.

+ Abn ikke dgren under tilberedning i @ko-ventilatoropvarmning - driftsfunktion. Hvis dgren
ikke abnes, optimeres den indvendige temperatur for at spare energi og kan afvige fra
displayet.

« Forvarm ikke i tilstanden @ko-ventilatoropvarmning.

Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Smakager Standardbakke= 3 160 25..35
Cookie Standardbakkex 3 180 25..35
Wienerbrgd Standardbakkex 3 200 45 .55
Fedt wienerbrgd Standardbakkex 3 200 35..45
* Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.

Kad, fisk og fjerkree + Det tager omkring 15 til 30 minutter mere

Ngglepunkterne ved stegning at tilberede udbenet kgd end filet ved
stegning.

+ Krydderier alle kylling, kalkun og store
stykker kgd med citronsaft og peber fgr
madlavning vil gge madlavning ydeevne.
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+ Fisk skal placeres pa en mellemstor eller
lav niveau hylde i en varmebestandig
plade.

+ Tilbered de madvarer, der anbefales i
tilberedningsbordet, med en enkelt bakke.

* Du bgr beregne omkring 4 til 5 minutters
tilberedningstid pr centimeter af tykkelsen
af kpdet .

« Nar tilberedningstiden er overstaet, skal
kedet sta i ovnenica. 10 minutter. Saften
af kgdet er bedre fordelt til det stegte kgd
og kommer ikke ud, nar kedet er skaret.

Tilberedningsbord til kad, fisk og fjerkrae

Bof (hel) / Ventilator assisteret 15 min u
Steg (1 kg) Standardbakke= bund/ top opvarmn- 3 250/max, sé 60 ... 80
ing 180 ... 190
Lammekglle Ventilator assisteret
(15-20 Standardbakke* bund/ top opvarmn- 3 170 85..110
kg) ing
Grillrist* Ventilator assisteret 15 min
Anbring en bakke  bund/ top opvarmn- 2 250/max, sa 60 ... 80
Stegt kylling  pa en lavere hylde ing 190
(1.8-2 kq) Grillrist* 15 min
Anbring en bakke "3D" funktion 2 250/max, sé 60 ... 80
pa en lavere hylde 190
Ventilator assisteret 25 min
Standardbakke= bund/ top opvarmn- 1 250/max, sé 160 ...210
Kalkun (5.5 ing 180 ... 190
kg) 25 min
Standardbakkex "3D" funktion 1 250/max, sa 150 ... 210
180 ... 190
Grillrist* Ventilator assisteret
Anbring en bakke  bund/ top opvarmn- 3 200 20..30
Fisk paen Igvgre hylde ing
Grillristx
Anbring en bakke "3D" funktion 3 200 20...30

pa en lavere hylde

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehar fglger muligvis ikke med dit produkt.
*+ Dette tilbehor falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehor.

Grill Grillens vigtigste punkter

Radt ked, fisk og fjerkrae kad vil hurtigt blive + Forbered fgdevarer af samme tykkelse og
brun, nar de er grillet, sgrg for at holde en vaegt s meget som muligt for grillen.
smuk skorpe og ikke tgrre ud. Filetkgd, « Placer de stykker, der skal grilles pa
spydked, pglser samt saftige grgntsager tradgrillen eller trédgrillbakk_en, ved at
(tomater, lgg osv.) er seerligt velegnede til fordele dem uden at overskride varmerens

griining. X}aléen igt af tykkelsen af de stykker, der
Generelle advarsler gigtarty ykker,

skal grilles, kan tilberedningstiden |

Mad, der ikke er egnet til grill, udggr en
brandfare. Kun grillmad der er egnet til
tunge grill. Leeg heller ikke maden for
langt tilbage pa grillen. Dette er det
hotteste omrade, og fedtholdige fgdevarer
kan tage ild.

Luk ovnens dor, mens du griller. Grill
aldrig med ovndgren aben. Varme
overflader kan forarsage forbraendinger!
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tabellen variere.

Skub tradgrillen eller tradgrillbakken til det
gnskede niveau i ovnen. Hvis du laver
mad pa tradgrillen, skal du skubbe
ovnbakken til den nederste hylde for at
opsamle olierne. Den ovnbakke, du skal
skubbe, skal vaere dimensioneret til at
daekke hele grillomradet. Denne bakke



fglger muligvis ikke med produktet. Saet noget vand i ovnbakken for nem renggring.

Grillbord
Fisk Grillrist 4-5 250/max 20 .25
Kyllingestykker Grillrist 4-5 250/max 25..35
Kodboller (oksekod) - 12 Grillrist 4 250/max 20..30
stykker
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250/max 20..25
Baf - (I skiver) Grillrist 4-5 250/max 25...30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250/max 25...30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20 ... 30
Ristet brgd Grillrist 4 250/max 1.3

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

Prove fgdevarer
* Fgdevarer pa dette kogebord fremstilles i henhold til EN 60350-1-standarden for at lette
afprevningen af produktet for kontrolinstitutter.

Tilberedningsbord til testfodevarer
Forslag til madlavning med en enkelt bakke

Top og bund-

Standardbakkex . 3 140 20..30
Smakager opvarmning
(sod Modeller med
. . . tradhylder: 3
sméakage) Standardbakke=* Ventilatoropvarmning Modeller uden 140 15..25
tradhylder: 2
Standardbakke= Top og bund- 3 160 25..35
opvarmning
. Modeller med
Smaleger Standardbakkex* Ventilatoropvarmning tradhylder: 3 150 25..35
Modeller uden
tradhylder: 2
Rund kageform, 26
cm i diameter med Top og bund-
klemme pa opvarmning 2 150 30 .40
tradgrillx«
Sandkage Rund kageform, 26
cm L?mameterumed Ventilatoropvarmning 2 155 30...40
emme pa
tradgrill+
Sort teerteform af
metal, 20 cmi Top og bund- 9 180 50 65
diameter pa opvarmning
tradgitter=x
Ableteerte Sort teerteform af
mgtal, 20 cmi Ventilatoropvarmning 3 170 50 .. 65
diameter pa
tradgittersx

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr falger muligvis ikke med dit produkt.
*+ Dette tilbehor falger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgar.

29/DA



Forslag til madlavning med to bakker

(sed Ventilatoropvarmning 2-4 140 15..25
smakage) Wienerbrgdsbakke*
Modeller
med Modeller med
9-Standardbakkes tradhylder:  tradhylder: 25 ..
. . . 150 35
Sméakager 4~ Ventilatoropvarmning 2-4
Wienerbradsbakkes Modeller l\{lodeller uden
uden tradhylder: 30 ...
tradhylder: 40
140

Foropvarmning anbefales til al mad.
* Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.
*+ Dette tilbehgr felger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehar.

Grill

Kgdboller (oksekgd) - 12 Grillrist 4 250/max 20...30
stykker

Vend maden efter 1/2 af den samlede grilltid.
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
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Generelle oplyshinger om
rengoring

A Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du
renggr det. Varme overflader kan
forarsage forbraendinger!

Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

« Apparatet skal renggres og torres
grundigt efter hver brug. Saledes skal
madrester let renses vaek, og disse rester
skal forhindres i at braende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forleenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

Anvend ikke damprenggringsmidler til
rengaring.

+ Nogle renggringsmidler kan beskadige
overfladen. Brug ikke slibende
renggringsmidler, renggringspulvere,
renggringscremer, afkalkningsmidler eller
skarpe genstande under renggringen.
Der er ikke behov for et specielt
renggringsmiddel til renggring efter hver
brug. Renger apparatet med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

« Sgrg for at t@grre den resterende veeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen del af dit apparat i op-
vaskemaskinen.

Inox og rustfri overflader

* Brug ikke syre- eller klorholdige
renggringsmidler til renggring af rustfri
eller inox-overflader og handtag.

Rustfri eller inox-overflade kan aendre
farve med tiden. Dette er normalt. Efter
hver brug skal du renggre det med et
renggringsmiddel, der er egnet til rustfri
overflader eller inox.

+ Renggr med en blgd seebeklud og
flydende (ikke-ridsende) renggringsmiddel,
der er egnet til inox-overflader, og pas pa
at tgrre af i en retning.

 Fjern kalk, olie, stivelse, maelk og protein
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader

med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

Emaljerede overflader

Efter hver brug skal du renggre emaljefla-
derne med opvaskemiddel, varmt vand og
en blgd klud eller svamp og tgrre dem
med en tgr klud.

+ Huvis dit produkt har en let

damprenggringsfunktion, kan du foretage
let damprenggring af let, ikke-permanent
snavs. (Se afsnittet "Nem damprenggring”)

+ Ved vedvarende pletter anbefales ovn- og

grillrenser pa webstedet for dit
produktmeerke, og en ikke-ridsende
skuresvamp bruges. Brug ikke en ekstern
ovnrenser.

Ovnen skal kgle af for renggring i ko-
geomradet. Renggring pa varme overflad-
er vil skabe bade brandfare og beskadi-
gelse af emaljeoverfladen.

Katalytlske overflader

+ Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
daekkes med emalje eller katalytiske
vaegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske veegge har en lys mat og

porgs overflade. Ovnens katalytiske
veegge bgr ikke renggres.

+ Katalytiske overflader absorberer olie

takket veere den porgse struktur og
begynder at skinne, nar overfladen er
meettet med olie. | dette tilfeelde anbefales
det at udskifte delene.

Glasoverflader

* Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af glasover-
flader. De kan beskadige glasoverfladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr
mikrofiberklud.

« Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med koldt
vand og tgrre med en ren og ter
mikrofiberklud. Rester af
vaskemiddelrester kan beskadige
glasoverfladen naeste gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omsteendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignende
ridseveerktgjer.
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+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller
citronsaft.

*+ Hvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente leenge p3, at den
fungerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-
elementer med en vad klud.

+ Misfarvninger og pletter pa glasoverfladen
er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede overflader
med opvaskemiddel, varmt vand og en
blgd klud eller svamp og tgr dem med en
tor klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og
slibende renggringsmidler. Det kan
beskadige overfladerne.

« Sgrg for, at leddene pa apparatets
komponenter ikke efterlades sa fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der
forekomme korrosion pa disse samlinger.

Rengoring af tilbehgr

Medmindre andet er angivet i
brugervejledningen, ma produkttilbehgret
Ikke vaskes | opvaskemaskinen.

Reng¢r|ng af kontrolpanelet
Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og
knapperne med en fugtig, blgd klud og
tgrre med en tor klud. Fjern ikke
knapperne og pakningerne nedenunder
for at renggre panelet. Kontrolpanel og
knapper kan veere beskadiget.

* Brug ikke inox-renggringsmidler rundt om
knapperne, mens du renggr inox-
panelerne med drejeknap. Indikatorerne
ombkring knapperne kan slettes.

+ Renggr betjeningspanelerne med en
fugtig, bled klud, og tgr den med en tor
klud. Hvis dit produkt har en
ngglelasfunktion, skal du indstille
ngglelasen, fgr du udfgrer renggring af
kontrolpanelet. Ellers kan der forekomme
forkert registrering pa tasterne.

Rengoring af indersiden af ovhen
(kogeomrade)

Fglg de renggringstrin, der er beskrevet |
afsnittet "Generelle oplysninger om
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reng@ring” i henhold til overfladetyperne |
ovnen.

Renggring af ovnens sidevaegge
Sideveeggene | madlavningsomradet kan
kun deekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer afhaengigt af modellen.
Hvis der er en katalytisk vaeg, skal du se
afsnittet "Katalytiske vaegge" for at fa
oplysninger.

Hvis dit produkt er en tradhyldemodel, skal
du fjerne tradhylderne, fgr du renger
sidevaeggene. Derefter fuldfgre renggring
som beskrevet | "Generel renggring oplys-
ninger” afsnit I henhold til sidevaeggen over-
flade type.

Sadan fjernes sidewirehylderne:

1. Fjern den forreste del af tradhylden ved at
treekke I den pa sideveeggen i den mod-
satte retning.

2. Traek tradhylden mod dig selv for at fjerne
den helt

3. For at fastggre hylderne igen skal de
procedurer, der anvendes ved fjernelsen
af dem, gentages fra slutningen til
begyndelsen.

Pyrolytisk selvrensning

Ovnen er udstyret med pyrolytisk
selvrensning. Ovnen opvarmes til ca. 420-
480 °C og eksisterende snavs braendes til
aske. Der kan opsta en steerk regudvikling.
Serg for god ventilation. Pyrolysen skal
anvendes efter ca. hver 10. gang, ovnen
bruges.



Generelle advarsler

Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

Ror ikke ved produktet under sel-
vrensning og hold b@rn veek fra det.
Vent mindst 30 minutter, fgr der
flernes rester.

Fjern alt tilbehgr, teleskophylde og
sideskinner (hvis de er der) fgr du
bruger den pyrolytiske
selvrensningsfunktion. Ggr du ikke
det, kan der ske skade pa tilbehgr og
sideskinner.

Hvis dit produkt har et pyro-sikkert
tilbehgr (modstandsdygtig over for
selvrensende ved hgj temperatur),
behgver du ikke fierne dette tilbehgr
fra ovnen. Hvad enten dit tilbehgr er
pyrolysesikkert eller ej, er specificeret
| afsnittet om tilbehgr. Med mindre
det er specificeret, er dit tilbehgr ikke
modstandsdygtigt over for hgje
temperaturer. Det skal fjernes fra
ovnen inden selvrensning for at
undga skade.

Rengar ikke lagens pakning.
Glasfiberpakninen er meget fglsom
og kan nemt gdeleegges.

| tilfeelde af beskadigelse pa
ovnlagens pakning, skal den
udskiftes med en ny pakning fra
autoriseret service.

1. Fjern alt tilbehgr fra maskinen. I modeller
med sidestativ: glem ikke at tage
sidestativerne ud.

2. Fjern snavs fra udvendige overflader og
ovnens indre inden renggringscyklussen
med en fugtig klud.

3.Veelg funktionen "Pyrolyse” (selvrensende).

P2:00 wvil blinke pa displayet. Hvis dit

produkt har Eco-prolyse-funktionen, star der

“Pro” pa skaermen i ca. 2 sekunder, erefter
begynder P2:00 at blinke.

Hvis der ikke star “Pro" og “ECO" pa
skaermen forst, har dit produklt ikke
Eco-pyrolysefunktion.

4. Indstil temperaturknappen til den hgjeste

"max" (maksimum) temperatur.

5. Nar pyrolysefunktionen starter, lyser

P2:00 konstant og begynder at teelle ned.
Tiden for selvrensning (2 timer) dukker op
| displayet. Denne varighed kan ikke jus-
teres.

6. Nar ovnen nar en bestemt temperatur,

efter at selvrensningen er startet, vises
lasesymbolet [&] pa tidsdisplayet, og
ovndgren kan ikke abnes. Den forbliver
last et stykke tid, efter at pyrolyse-
funktionen er afsluttet. Tving ikke
dgrlasen med handtaget, fgr lasesymbolet
forsvinder.

7.Nar renseprocessen er afsluttet, vises,

"End" pa skeermen.

8. Efter "End" vises, kan du afslutte

processen ved at indstille funktions- og
temperaturknapperne til position 0 (OFF).

9. Efter at symbolet [&] forsvinder fra

skeermen, skal du fjerne aflejringer af
snavs med vand med vineddike.

10. Tryk pa en vilkarlig tast for at sla

alarmen fra.

Nar pyrolysefunktionen er afsluttet,
vil dgrlasen veere aktiv, indtil ovnen
kgler ned til en passende temperatur.
Hvis du vil tilberede noget under
denne proces, vises "H", og
madlavning er ikke tilladt.

For gkotilstandens
selvrensningstilstand: Det varierer
afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgeengelig pa dit
produkt

Hvis din ovn ikke er meget snavset,
anbefaler vi at du bruger funktionen
"Pyrolyse - gkonomi tilstand”."Pyrolyse -
gkonomi tilstand”-funktionen er kortere end
funktionen "Pyrolyse. Hvis ovnen er meget
snavset, er funktionen Pyrolyse - gkonomi
tilstand” muligvis ikke tilstreekkelig. | dette
tilfeelde veelg funktionen "Pyrolyse”.

1. Fjern alt tilbehgr fra maskinen. | modeller

med sidestativ: glem ikke at tage
sidestativerne ud.
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2. Fjern snavs fra udvendige overflader og
ovnens indre inden renggringscyklussen
med en fugtig klud.

3.Veelg funktionen "Pyrolyse” (selvrensende).

“Pro" er pa displayeti ca. 2 sekunder,

derefter starter P2:00 med at blinke.

4. Tryk pa tasten @ eller ©.

» "Pro" er pa displayet i ca. 2 sekunder,

derefter starter P1:30 med at blinke.

5. Indstil temperaturknappen til den hgjeste
"max" (maksimum) temperatur.

6. Nar eco-pyrolysefunktionen starter, lyser
P1:30 konstant og begynder at teelle ned.
Tiden for selvrensning (1,5 timer) dukker
op pa displayet. Denne varighed kan ikke
aendres.

7.Nar ovnen nar en bestemt temperatur,
efter at selvrensningen er startet, vises
lasesymbolet [£] pa tidsdisplayet, og
ovndgren kan ikke abnes. Den forbliver
last et stykke tid, efter at pyrolyse-
funktionen er afsluttet. Tving ikke
dgrlasen med handtaget, fgr lasesymbolet
forsvinder.

8. Nar renseprocessen er afsluttet, vises,
"End" pa skeermen.

9. Efter "End" vises, kan du afslutte
processen ved at indstille funktions- og
temperaturknapperne til position 0 (OFF).

10. Efter at symbolet [&] forsvinder fra
skeermen, skal du fjerne aflejringer af
snavs med vand med vineddike.

11. Tryk pa en vilkarlig tast for at sla
alarmen fra.

Nar pyrolysefunktionen er afsluttet,
vil dgrlasen veere aktiv, indtil ovnen

kgler ned til en passende temperatur.

Hvis du vil tilberede noget under
denne proces, vises "H", 0g
madlavning er ikke tilladt.

Rengoring af ovndgren

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler, metalskrabere,
traduld eller blegemiddelmaterialer til
at renggre ovndgren og glasset.

Du kan fjerne ovndgren og dgrglas for at
renggre dem. Sadan fjernes dgre og vinduer
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er forklaret i afsnittene "Fjernelse af
ovndgren” og "Fjernelse af dgrens
indvendige briller". Nar du har fjernet dgrens
indvendige briller, skal du renggre dem med
et opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp og tgrre dem med en tgr
klud. Tgr glasset med vineddike og kom det
pa kalkresterne, der kan opsta pa
ovnglasset.

Fjernelse af ovndgren

1. Abn ovndgren.

2. Abn klemmerne i hoveddgrens
heengselstik til hgjre og venstre ved at
trykke nedad som vist pa figuren.

Haengselstypen (A), (B), (C) varierer alt efter

produktmodellen. Figurerne nedenfor viser,

hvordan man abner alle haengseltyper.

(A) haengsel af typen fas i normale dgrtyper.

(B) haengsel fas i blgdt lukkende dgrtyper.

(C) haengsel af typen fas i blgde dgrtyper,

der abner / lukker.



Haengsellas - lukket position
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4. Traek den fjernede dgr opad for at friggre
den fra hgjre og venstre haengsler og
flerne den.

For at fastggre dgren igen skal de
procedurer, der anvendes ved
flernelsen, gentages fra slutningen til
begyndelsen. Nar du installerer
doren, skal du sgrge for at lukke
clipsene pa heengselstikket.

Fjernelse af ovhdgrens inderglas
Indvendigt glas af produktets hoveddgr kan
flernes med henblik pa renggring.

1. Abn ovndgren.

2. Traek plastkomponenten, der er fastgjort
pa den gverste del af hoveddgren, mod
dig selv ved samtidig at trykke pa
trykpunkterne pa begge sider af

glas (1) forsigtigt mod 'A’ og derefter
flerne det ved at treekke mod 'B'.
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2* Indvendig glasplade (Det findes muligvis

ikke pa dit produkt.)

4. Hvis dit produkt har et indvendigt glas (2),
skal du gentage den samme proces for at
friggre det (2).

5. Det fgrste trin i omgrupperingen af dgren
er at samle det inderste glas (2). Placer
glassets skra kant for at opfylde den skra
kant af plastabningen. (Hvis dit produkt
har et indvendigt glas). Indvendigt glas (2)
skal fastggres til plastabningen, der er
teettest pa det inderste glas (1).

6. Mens du samler det inderste glas (1), skal
du vaere opmaerksom pa at placere den
trykte side af glasset pa det indre glas.
Det er afggrende at placere de nederste
hjgrner af det inderste glas (1) for at
opfylde de lavere plast slots.

7. Skub plastkomponenten mod rammen,
indtil der hgres en "klik" lyd.

Rengoring af ovhlampen

| tilfeelde, hvor ovnlampens glasdgr i
kogeomradet bliver snavset; renggr med
opvaskemiddel, varmt vand og en blgd klud
eller svamp og tgr med en tgr klud. | tilfaelde
af fejl i ovnlampen kan du udskifte ovnlam-
pen ved at fglge de efterfglgende afsnit.

Udskiftning af ovnlampen

A Generelle advarsler

+ For at undga risikoen for elektrisk stgd, far
ovnlampen udskiftes, skal du tage stikket
ud og vente pa, at ovnen afkgles. Varme
overflader kan forarsage forbreendinger!

+ | denne ovn bruges en glgdelampe med
en effekt pa mindre end 40 W, en hgjde pa
mindre end 60 mm, en diameter pa
mindre end 30 mm eller en halogenlampe
med fatningstype G9, en effekt pa mindre



end 60 W. Lamperne er velegnede til drift 4. Pamontering af glasdaekslet.

ved temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper Hvis ovnen har en firkantet lampe
kan fas hos autoriserede serviceagenter 1. Tag produktet ud af elektriciteten !

, ﬁgfg;gﬁg'geggiﬁrﬁ)idk'gcnegfv-ige traden der 2 Fiemtradhylderne i henhold til beskrivel-
er vist i figuren. .Sen.

+ Den lampe, der anvendes | dette produkst,
er ikke egnet til brug i belysningen af
hjemmerum. Formalet med denne lampe
er at hjeelpe brugeren med at se fgdevarer.

+ De lamper, der anvendes i dette produkt,
skal kunne modsta ekstreme fysiske
forhold sasom temperaturer over 50 ° C.

Hvis ovnen har en rund lampe,
1. Tag produktet ud af elektriciteten.
2. Fjern glasdeekslet ved at dreje det mod

med en skruetraekker.
4. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa
figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen
som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
treekke den ud som vist pa figuren og
erstatte denmedenny.

) ®

3. Hvis ovnlampen er type (A), der er vist pa
figuren nedenfor, skal du dreje ovnlampen
som vist pa figuren og udskifte den med
en ny. Hvis type (B) er en model, skal du
traekke den ud som vist pa figuren og
erstatte den med en ny.

5. Paslut glasdeekslet og tradhylderne igen.
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Kontakt den autoriserede serviceagent eller tekniker med licens eller den forhandler, hvor du har
kgbt produktet, hvis du ikke kan afhjeelpe problemet, selvom du har implementeret
' kti i d fsnit. F dri I defek duk

« Den damp, der opstar under tilberedningen, kan kondensere og danne vanddraber, nar
det rammer produktets kolde overflader. >>> Dette er ikke en fejl

+ Netsikringen er defekt eller er udlgst. >>> Kontroller sikringerne i sikringsboksen. Hvis det
er ngdvendigt, skal du udskifte eller nulstille dem.

+ Produktet er ikke tilsluttet stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikforbindelsen.

+ Knapper/knapper/taster pa kontrolpanelet fungerer ikke. >>> Hvis dit produkt er udstyret
med naglela funktion,kan tastelock vaere aktiveret. Deaktiver den

« Ovnlampen er defekt. >>> Udskift ovnlampen.
« Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er ngdvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles.

+ Kan ikke indstilles til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>> Indstil
ovnen til en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

+ I modeller, der er udstyret med en timer, justeres timeren ikke. >>> Juster klokkeslaettet.

« Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller, om der er stram. Kontroller sikringerne i
sikringsboksen. Hvis det er ngdvendigt, skal sikringerne udskiftes eller nulstilles.

+ Ovnlagen kan veere aben. >>> Sgrg for at ovnlagen er lukket. Hvis ovndgren forbliver
aben i mere end ca. 5 minutter, annulleres indstillinger af tilberedningstiden,

varmelegemerne fungerer ikke, og ovnlampen vil ikke lyse

» Der er opstaet et tidligere strgmsvigt. >>> Juster produktets tid/kontakt, og teend det
igen.
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Fejlkoder/arsager og mulige lgsninger - Til ovn

Erl1-Er7

Kommunikationsfejl

ontakt den autoriserede service for a
flerne fejlen.

Er 8 - Er 27

Sensorfe]l

Kontakt den autoriserede service for at
flerne fejlen.

Er 32 - Er 41

Ovnopvarmningsfejl

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 42 - Er 58

Ovnkomponentfejl

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 59 - Er 64

Fejl pa ovndgr

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 65 - Er 71

Damprelaterede fejl (i ovhe med
dampfunktion)

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 72 - Er 80

Hardwarefe|l

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 81 - Er 85

Ovnsikkerhedsfejl

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 86 - Er 88

Internetforbindelsesfejl (i ovne
med Homewhiz-funktion)

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 89 - Er 92

Mikrobglgefejl (i ovne med
mikrobglgefunktion)

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.

Er 93 - Er 99

Fejl pa elektronisk kort og timer

Kontakt den autoriserede service for at

flerne fejlen.
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